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BAR & ART GALLERY    KARAKARA FACTORY   
NASU  

QRコードのデジタルメニュー（PDF）でしたら自身の
スマホやタブレットでメニューをご覧いただけます。



殻々工房はギャラリーとバーを併せた空間です。

店内の席はノンアルコールでのご予約はご遠慮いただいており、また、ノ
ンアルコールの方用のフードメニューは仕込みの都合で限定させていただい
ております。

殻々工房は夫婦だけで営むバーですので料理は時間が掛かります。混雑時な
ど料理のオーダーが多い場合はお受けできないことがあります。ご了承くだ
さい。

壁面に展示された作品は現代の作家による美術表現です。いつもは美術館
やギャラリーで展示されている作家の作品を 、お酒を飲みながらゆっくり
と楽しめる贅沢な時間でもあります。１年を６つの期間に分けて個展として
展示していただいております。ぜひ、ごゆっくりご鑑賞ください。

カクテルメイク中など、お呼びいただいても直ぐにお席に伺えないことが
多々あります。オーダーなどはカウンター前面でパブスタイルでのご注文が
スムースです。

テラス席はペット同伴OKです。天気の良い日にぜひご利用下さい。

当工房ではバーフードをご注文の方に、バー使用として基本的に「お通し」
（チャージ込み300yen）を人数分お出ししております。その都度の説明は省略させ
ていただいております。予めご了承ください。
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ABOUT US
はじめに

BAR 
ART GALLERY

殻々工房
KARAKARAFACTORY

open 16:00 - close 23:00  l.o 22:00　
Thursday close
phone 0287781100
http://karakara.pepper.jp
karakarafactory@gmail.com

820-162 Takakuotsu, NASU, TOCHIGI, 
JAPAN  〒325-0303   
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BAR ARTGALLERY  KARAKARA FACTORY NASU 

http://karakara.pepper.jp
mailto:karakarafactory@gmail.com
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KARAKARAFACTORY(KARAKARA) is a space that combines an Art gallery 
and a bar.

We are not allowed to enter stores under the age of 20 from Bartime(17:00).  

KARAKARA is a running only by couples, cooking takes time. If there are many 
cooking orders, and when crowded, you may not be able to order. Please note.

The Artworks exhibited on the wall are art expressions by contemporary artists. It 
is also a time of luxury where you can enjoy the work of the artist who is usually 
displayed at the museum or gallery, while having a drink. One year is divided into 
six periods and exhibited as a solo exhibition, and Artworks can be purchased. 
Please enjoy.

When I’m making a cocktail, I often can not go to your seat even if called. The 
smooth order is pub style, in front of the counter.

About charm ”otoushi”

We offer "charm" for the number of people, at first. A charm is 300yen. If you only 
have a drink at the counter, please tell us if you not need it. If you order food at 
the counter, we will serve a “charm”, as an Appetizer until the food is served. Table 
seating also includes the meaning of the charge. Thank you.

There is no “otoushi” until Bartime(17:00-) and terrace.

ABOUT US



Draft Beer KIRIN LAGER キリンラガー樽生ビール    

  Mug 1000ml ジョッキ  1000yen/ 1100
  Pint 580ml パイント  600yen/ 660
  Glass 330ml グラス  500yen/ 550

Guinness ギネス 330ml  600yen/ 660   
Hoegaarden White ヒューガルデン 330ml  700yen/ 770
Duvel デュベル 330ml  850yen/ 935
Cantillon Geuze カンティヨングーズ 330ml  1400yen/ 1540
Cantillon Kriek カンティヨンクリーク 330ml  1600yen/ 1760

※本日のクラフトビールは専用メニューをご覧ください。
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BEER & 
WINE

2 BEER

WINE
Bottle ボトルワイン  from 3000yen/ 3300～
赤、白、スパークリングをご予算とお好みに合わせてご提案します。

Glass 本日のグラスワイン  from 500yen/ 550～

DELIRIUM CAFE, BRUXELLES, BELGIUM



BEER, WINE, SHERRY, OTHER & 
COCKTAILS

セクション  1

TIO PEPE  400yen/ 440

AMONTILLADO  800yen/ 880

CREAM  700yen/ 770

RED EYE  600yen/ 660

CASSIS CRANBERRY BEER 700yen/770

SHANDY GAFF  600yen/ 660

DOG’S NOSE  700yen/ 770

BOILER MAKER  800yen/ 880

CINZANO BIANCO  400yen/ 440

CINZANO ROSSO  400yen/ 440

CINZANO ROSE  500yen/ 550

CINZANO ORANCIO  500yen/ 550  

CINZANO RIMETTO  500yen/ 550

ANTICA FORMULA  800yen/ 880

KIR  600yen/ 660

SPRITZER  600yen/ 660

AMERICAN LEMONADE  700yen/ 770

KITTY  650yen/ 715

SANGRIA  800yen/ 880

BAMBOO  700yen/ 770
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SHERRY VERMOUTH

BEER COCKTAILS

COCKTAILS of winebased

シェリーはスペインのお酒で、伝統的には白ぶどうを潰し、果汁の酸度を上げるために石
膏土を加え発酵させ、表面に白いカビ（フロール）を生えさせてます。これがシェリー独
特な香りの元です。ドライなものから樽で熟成させたコクのあるタイプ、甘みの濃いデザー
トタイプなどがあります。基本的にはワインを同じようにストレートで。

ティオペペ　ドライシェリーのスタンダードです。

アモンティリャード　樽熟させたドライシェリーです。

クリームシェリー　甘口のデザートシェリーです。

レッドアイ　ビールとトマトジュースの定番。二日酔い用カクテル。

カシスクランベリービア   甘口のビアカクテルです。

シャンディガフ　辛口ジンジャーエールとビールの人気の定番。

ドッグスノーズ　見た目ビールなんだけどジンが入ってます。

ボイラーメーカー　人気のビアカクテル。ビールの中にバーボンを
ショットグラスごとドロップしてます。

ヴェルモットはワインにハーブや薬草などを加えたお酒です。アルコール度数はワインより
ちょっとあるくらい。ロックやソーダで割ってお楽しみください。

チンザノビアンコ　白ワインから作られたヴェルモット

チンザノロッソ　赤ワインから作られたヴェルモット。

チンザノロゼ　 ロゼワインから作られたヴェルモット。

チンザノオランチョ　 オレンジ味のヴェルモットです。

チンザノリメット　 ライム味のヴェルモット。

アンティカ フォーミュラ 深いコクのある高級ヴェルモットです。

キール  白ワインとカシスリキュール

スプリッツァ  白ワインベースをソーダで割った軽めのカクテルです。

アメリカンレモネード  自家製レモネードと赤ワイン。人気の定番です。

キティ  赤ワインのジンジャーエール割り

サングリア 赤ワインとフルーツに、リキュールとジンも入ったしっかりタイプ。

バンブー  ドライシェリーとヴェルモットを冷やしたシンプルなカクテルです。



BAR 殻々工房には800種類を超えるボトルがあり、ウイスキーが多めです。

それぞれ個性あるお酒です。すでに閉鎖した蒸留所や終売品、限定品、新商品もあ
り、全てはメニューには載せられません。生産終了になったボトルはみんなで楽
しめるように、１日１杯のみの提供とさせていただく場合もあります。また、この
ところ、輸入酒の価格の変動が激しいため、仕入れの値段で提供価格も変わりま
す。表示と異なる場合はお伝えしますが、予めご了承ください。

ウイスキーはそのまま飲んでも美味しいですし、水割り、ソーダで割ってカジュア
ルに喉を潤したり、カクテルにして味の複雑さを楽しんだり。楽しみ方はいろいろ
です。メニューにはストレートかロックの価格を表示してあります。

ウイスキーに限らず、５００円以下のお酒の水割り、ソーダ割りは６００円。５５
０円から６００円のお酒はプラス１００円。７００円以上のお酒は追加料金なく
飲みかたをお選びいただけます。

殻々工房の１ショットは４５ccです。標準的なバーの１.５倍あります。ダブルロックのご注文はグ

ラスに入りきらないので６０ccにして価格は１.５倍とさせていただきます。
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WHISKEY
3

ウイスキーについて
ぶどうの育たない北の大地では麦からビールを造り蒸留して強いアルコールのお酒 を造りました。
それは「生命の水（アクアヴィタエ）」と呼ばれました。ウィスキーの生まれた土地ではゲール語
に直訳され、「ウエスゲ（水）ベーハ（命）」と呼んでいたのが訛り「ウィスキー」となりました。
世界の５大ウィスキーと呼ばれる産地は、スコッチラント、アイルランド、アメリカ、日本、カナ
ダです。それぞれの個性の違いをお楽しみください。

DEENSTONE DISTILLERY, STIRLING,  SCOTLAND



IRISH WHISKEY
セクション  1

JAMESON  500yen/ 550

JAMESON12y  800yen/ 880

JAMESON18y  2500yen/ 2750

JAMESON C.T. 1000yen/ 1100

JAMESON GOLD  1600yen/ 1760

JAMESON SELECT  1000yen/ 1100

JAMESON SIGNAYURE  1000yen/ 1100

JAMESON CASKMATE  800yen/ 880

BUSHMILLS  500yen/ 550

BLACKBUSH  800yen/ 880

BUSHMILLS S.M.10y  1000yen/ 1100

BUSHMILLS HONEY  800yen/ 880

TULLAMORE DEW   500yen/ 550

TULLAMORE DEW 12y  1000yen/ 1100

GREENSPOT  1300yen/ 1430

LOCKE’S S.M.8y  800yen/ 880

TYRCONNELL  800yen/ 880

MILLARS S.R  800yen/ 880

KILBEGAAN  1000yen/ 1100

IRISHMAN  1000yen/ 1100

REDBREAST12Y  1200yen/ 1320

PADDY  800yen/ 880

INISHOWEN  900yen/ 990

COLERAINE  900yen/ 990

DANNY BOY 700yen/ 770

POGUES 1000yen/ 1100

DUNPHEY 700yen/ 770

CLONAKILTY 1300yen/ 1430
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ウイスキー発祥の地はアイルランド。世界の５大産地の中では軽めでマイルドなウイスキーが多いです。毎年３月１７日はアイルランドの聖人パトリック
スの命日を祝うセントパトリックスデー。ギネスをチェイサーにアイリッシュウイスキーを煽ってください。

ジェムソン  アイリッシュウイスキーのベストセラー！

ジェムソン１２年  すでに終売しているアイテムですので在庫限り。

ジェムソン１８年  仕上げにバーボン樽を使用。重厚で芳醇。

ジェムソンクレステッドテン  シェリー樽の甘い香り。

ジェムソンゴールド  終売アイテム。甘い樽の香り、ナッティ。

ジェムソンセレクトリザーブ  樽をしっかり焦がした香りあります。

ジェムソンシグネチャーリザーブ  オロロソ樽使用。

ジェムソンカスクメイト  スタウトビール樽熟成の珍しいアイテム

ブッシュミルズ  現存するアイリッシュ最古の蒸留所。４００年の歴史。

ブラックブッシュ  モルト８０％での長期熟成。おすすめ。

ブッシュミルズ シングルモルト１０年  甘い樽香あります。

ブッシュミルズ ハニー  ブッシュミルズに蜂蜜を加えたリキュールです

タラモアデュー  アイルランド中部の町タラモア。飲みやすい口当たり。

タラモアデュー１２年 バーボン樽とシェリー樽、奥行きのある味。

グリーンスポット  珍しいボルドーのワイン樽熟成。２５％はシェリー樽。

ロックス８年  ブレンデッドが流行の中モルトに拘ったものの復刻版。

ターコネス  古代ゲール王朝の名。ワット上流所がなくなりクーリーが復刻。

ミラーズスペシャルリザーブ  終売品。残りあと僅かです。

キルべガン  フレッシュでスムース飲みやすいウイスキーです。

アイリッシュマン  ブッシュミルズ原種のシングルモルトです。

レッドブレスト１２年  昔から１つ格上の存在。シングルポットスチル。

パディ  このウイスキーを売ったセールスマンの名のついたウイスキー。

イニショーエン  アイルランドでは珍しくピーテットモルト使用。

コールレーン高品質のウイスキーを作りつつもブッシュミルズに買われた蒸留所。

ダニーボーイ  ４、５年熟成というライトなウイスキー。

ポーグス  アイリッシュバンドポーグスとのコラボレーション。

ダンフィーズ  ミドルトン蒸留所産。なめらか。。

クロナキルティダブルオーク  ２０１８年創設の注目の蒸留所。



SPEYSIDE MALT WHISKEY - SINGLE 
MALT SCOTCH

セクション  2

ABERLOUR10Y  1000yen/ 1100

ABERLOUR15Y  1600yen/ 1760

GLEN LIVET12Y  800yen/ 880

GLEN LIVET21Y(J＆S)  2500yen/ 2750

GLEN FIDDICH12Y  800yen/ 880

THE MACALLAN12Y  1400yen/ 1540

THE MACALLAN18Y  4000yen/ 4400

THE MACALLAN D.C.12Y 1300yen/1430

THE MACALLAN F.O.10Y 1300yen/1430

THE MACALLAN F.O.15Y1900yen/2090

THE MACALLAN F.O.17Y2500yen/ 2750

GLEN FARCLAS10Y  1000yen/ 1100

GLEN MORAY  1000yen/ 1100

KNOCKANDO10Y 1100yen/ 1100

STRATHISLA12Y  1400yen/ 1540

CRAGGANMORE12Y  1000yen/ 1100

TAMDHU  1000yen/ 1100

TAMNAVULIM12Y 1000yen/ 1100

LINKWOOD  1300yen/ 1430

GELNELGIN12Y  1000yen/ 1100

GLEN GRANT5Y 1000yen/ 1100

GLEN GRANT10Y  1000yen/ 1100

GLEN GRANT  1000yen/ 1100
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アイルランドから渡ったケルト族の一派のスコット族によって作られたのがスコッチウィスキーです。原材料から分けると３種類「モルト」「グレーン」
「ブレンデッド」。まずはモルトから。スコットランドの中で最も蒸留場が密集しているのがスペイ川流域のスペイサイドです。イングランドに敗戦した
スコットランドの蒸留業者が谷に隠れてウイスキーを作りました。ウイスキーはスコットランドの反骨精神の象徴でもあったのかもしれません。スペイ
サイドのウイスキーは甘みがあってクセがなく、初心者にもすすめやすい地域です。

アベラワー１０年  ラムレーズンやバニラのような濃厚な香り。

アベラワー１５年  重厚な甘み。終売のため１日１杯、皆で楽しみましょ。

グレンリヴェット１２年  軽さの中に蜂蜜のような甘さ。政府公認１号。

スミスグレンリヴェット２１年  ドイラフルーツのような甘み。

グレンフィディック１２年  軽くフレッシュで飲みやすいモルトです。

マッカラン１２年 シェリー 何とか頑張って入荷してます。ぜひ。

マッカラン１８年  重厚で濃厚な甘さと力強さの最高級品です。

マッカランダブルカスク１２年  ２種類のオーク樽使用。

マッカランファインオーク１０年  シェリーとバーボン樽でライトに。

マッカランファインオーク１５年  １５年熟成の奥行きがあります。

マッカランファインオーク１７年  マッカランの華やかさを感じます。

グレンファークラス１０年  フルーティな後味を持ったモルトです。

グレンマレイ  軽やかで飲みやすいモルト。現在はモーレンジ傘下です。

ノッカンドゥ１０年  花のような香りです。そろそろ飲み納めかな。

ストアラスアイラ１２年  妖精伝説と歴史ある蒸留所。

クラガンモア１２年  華やかな香りとフルーティな甘さで飲みやすいです。

タムドゥー  休止と再開を繰り返す心配な人。味の濃さは素晴らしいです。

タムナヴーリン１２年  軽やかで飾り気のないモルトです。

リンクウッド  UD花と動物シリーズ。古城と白鳥のラベルが人気の１本。

グレンエルギン１２年  ホワイトホースにも使われるコクのある味。

グレングラント５年  かつてイタリアでウイスキーといえばコレでした。

グレングラント１０年  今はなき旧ボトルあります。

グレングラント  すっきりと飲めるモルトウイスキー。クリアーな味です。



BENRIACH10Y  1000yen/ 1100

BENRIACH12Y  1300yen/ 1430

GLEN ROTHETH 1200yen/ 1320

SIGNATORY VINTAGE

GLEN KEITH1995  1700yen/ 1870

THE MACALLAN1990 15Y1800/1980

GLEN DULLAN1991 1500yen/ 1650

CRAGGANMORE1989  1500yen/ 1650
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ベンリアック１０年  若いスペイサイドらしいフルーティで華やかなモルト

ベンリアック１２年  限定品。フルーティだけど少しスパイシー。

グレンロセス  オーク樽の香りの中に果実味があってスパイシー。

グレンキース１９９５  ２０００年に閉鎖された蒸留所。

シグナトリー ヴィンテージ アンチルフィルター

マッカラン1990 １５年  1990年蒸留の１５年熟成です。

グレンダラン１９９１  ボトラーズでしか飲めない蒸留所です。

グラガンモア１９８９  人気のクラガンモアの無濾過。１４年熟成。

LOWLAND

HIGHLAND

SPEYSIDE
スペイサイド

ISLAY
アイラ島

CAMPBELTOWN
キャンベルタウン

JURA
ジュラ島

SKYE
スカイ島

ORKNEY
オークニー島

ハイランドローランド境界線



HIGHLAND MALT WHISKEY - SINGLE 
MALT SCOTH

セクション  3

EDRADOUR10Y  1200yen/ 1320

EDRADOUR12Y  1400yen/ 1540

ARDMORE T.C.  1100yen/ 1210

DALWHINNIE15Y  1200yen/ 1320

DALWHINNIE D.M  1400yen/ 1540

ROYAL ROCHNAGAR12Y1000yen/1100

ROYAL ROCHNAGAR SR5500yen/6050

GLENGOYNE10Y  1000yen/ 1100

GLENGOYNE12Y  1200yen/ 1320

GLENGOYNE21Y  2200yen/ 2420

GLENDRONACH12Y  1200yen/ 1320

GLENDRONACH C.S  1600yen/ 1760

GLEN MORANGE10Y  900yen/ 990

GLEN MORANGE18Y  1600yen/ 1760

CLYNELISH14Y  1200yen/ 1320

GLENTURRET  1200yen/ 1320

GLENTURRET15Y  2000yen/ 2200

TULLIBARDINE1994  1300yen/ 1430

OBAN14Y  1300yen/ 1430

GLEN GARIOCH12Y  1200yen/ 1320

BLAIR ATHOL  1400yen/ 1540

SINGLETON12Y  1000yen/ 1100

DEENSTONE  1000yen/ 1100

DEENSTONE12Y  1200yen/ 1320

DEENSTONE17Y 1400yen/ 1540
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エドラダワー１０年 豪華で豊かな香り。スコットランド最小釡使用。

エドラダワー１２年 無濾過の濃い褐色と甘みのしっかりしたモルト。

アードモアトラディショナルカスク 大きな丘という名。オイリー。

ダルウィニー１５年 集会所という名。地味に美味しいバランスの良い味。

エドラダワーダブルマチュアード シェリー樽の甘い香りが芳醇。

ロイヤルロッホナガー１０年 ヴィクトリア女王が愛したモルト。

ロイヤルロッホナガーセレクテッドリザーブ いつか一度は。

グレンゴイン１０年 ノンピートが誇りのモルトの美味しさ。

グレンゴイン１２年 ハイランドローランド境界線上にある美しい蒸留所。

グレンゴイン２１年 プレミアム。素直に美味しい甘味とコク。

グレンドロナック１２年 オロロソとペドロ樽仕様の甘さと程よいビター。

グレンドロナックカスクストレングス 樽出し原酒の香りをぜひ。

グレンモーレンジ１０年 フルーティーで軽やか、程よい甘みあります。

グレンモーレンジ１８年 静寂の峡谷という名。バーボン樽からのシェリー。

クライヌリッシュ１４年 ミディアムタイプでほんのり海の香り。

グレンタレット ギネスに載った働き者の猫タウザーがいた蒸留所です。

グレンタレット１５年 クリーミーなケーキのような甘み。旧ボトル。

タリバーディン GMchoice１９９４年蒸留。ほぼバーボン樽のライトボディ。

オーバン１４年 ハイランドとアイラの中間のようなモルト。港町の蒸留所。

グレンギリー１２年 東ハイランド最古。硬めでスパイシー。

シングルトングレンオード１２年 デュワースに使用。フルーティ。

ディーンストン 映画「天使の分け前」撮影場所になった蒸留所です。

ディーンストン１２年 バーボン樽使用。川沿い元紡績工場を再利用。

ディーンストン１７年 終売アイテム。１７年の割には軽め。

ブレアソール GM花と動物シリーズ。カワウソの川。若さのあるライトボディ

ハイランド地方にはたくさんの蒸留所があり、その中でもスペイ川流域の密集地帯をスペイサイドと呼んでいます。それ以外をハイランドモルトとカテゴライズしてメ
ニューにしました。海沿いの蒸留所や内地の丘の上の蒸留所など、ロケーションも味もそれぞれに個性のあるモルトです。



CAMPBELTOWN, LOWLAND & ISLAND 
MALT WHISKEY - SINGLE MALT 
SCOTCH

セクション  4

SPRINGBANK10Y  1500yen/ 1650

SPRINGBANK15Y  2300yen/ 2530

SPRINGBANK12Y C.S. 1800yen/ 1980

SPRINGBANK CV  1600yen/ 1760

SPRINGBANK2006 E.F  1500yen/ 1650

LONGLOW  1400yen/ 1540

LONGLOW10Y  1900yen/ 209o

LONGLOW14Y  2500yen/ 2750

LONGLOW CV  1500yen/ 1650

LOGLOW BAROLO.C 2000yen/ 2200

HAZELBURN8Y  1500yen/ 1650

GLEN KINCHIE12Y  1000yen/ 1100

AUCHENTOSHAN10Y  1000yen/ 1100

AUCHENTOSHAN12Y  1100yen/ 1210

AUCHENTOSHAN T.W.  1300yen/ 1430

LITTLEMILL8Y  1600yen/ 1760

ROSEBANK  2500yen/ 2750
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CAMPBELTOWN LOWLAND

ローズバンク GM花と動物シリーズ。１９９３年閉鎖。やさしいモルト。

キンタイ半島の先端にある街キャンベルタウン。そもそも蒸留所はとても少な
いのですが、このメニューには１つの蒸留所のアイテムのみとなります。その
蒸留所のモルトは今では入手困難となっております。また安定して購入できる
まで皆さんでゆっくり飲みながら待ちましょう。

スプリングバンク１０年 麦芽自給率１００％。海の香りと麦の甘さ。

スプリングバンク１５年 無濾過の濃い褐色と甘みのしっかりしたモル

スプリングバンク１２年カスクストレングス 色と甘みのしっ

スプリングバンクCV CVとは履歴書です。様々なカスクを混ぜ個性を表現

スプリングバンク２００６エディンバラフェスティバル 

ロングロウ 長時間ピートを炊いたスモーキーなスプリングバンクです。

ロングロウ１０年 力強くスモーキーでトロッと滑らかな１本です。

ロングロウ１４年  香るピートとシェリーの甘み。替えのない貴重なモルト。

ロングロウCV スプリングバンク同様に様々なカスクをブレンドしたロングロウです。

ロングロウガイヤバローロカスク 高級北イタリアワインバローロ樽でフィニッシュしました。

ヘーゼルバーン８年 ノンピート麦芽のみを蒸留。本来の麦芽の甘みがあります。

グレンキンチー１２年 エジンバラからすぐ。初心者にオススメのモルト。

オーヘントッシャン１０年 グラスゴーからすぐ。ソフトでマイルド。

オーヘントッシャン１２年 クセがなくマイルドで飲みやすい１本。

オーヘントッシャンスリーウッドバーボン、オロロソからのペドロ。

リトルミル８年 ２００４年火災で消失。シトラスと濡れた段ボールの香（？）

その昔、工業化したことで経済的には潤いましたが、その際に閉鎖した蒸留所は
少なくなかったそうです。主要都市のエジンバラやグラスゴーはローランドにあ
ります。今ある蒸留所は個性的ではありませんが、初心者にも飲みやすいやさし
いウイスキーが作られています。



HIGHLANDPARK V.H. 1000yen/ 1100

HIGHLANDPARK1989 1600yen/ 1760

ISLE OF JURA10Y  1000yen/ 1100

TALISKER10Y  1000yen/ 1100

TALISKER 57° NOTH  1500yen/ 1650

TALISKER18Y  2000yen/ 2200
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ISLAND
スコットランドの島々の中にあるウイスキー蒸留所。最も有名なのはアイラ島で
すが、ここではアイラ以外の島のモルトをご案内します。

北ハイランドのさらに北にあるオークニー諸島。人間には厳しい自然のなかで野生動物
の宝庫と呼ばれています。工場見学するなら夏に行きたいなぁ。

ハイランドパーク１２年ヴァイキングオナー オークニー諸島の最も大きな島メインラン島。世界最北の蒸留所です。

ハイランドパーク１９８９ シグナトリーアンチルフィルターシリーズ。

JURA ジュラ島
アイラ島の北東、キンタイア半島からもすぐ近く。島にはたくさんの鹿がいて、ジュラ
という名前も北ゲルマン語の「鹿」を意味する言葉からきているという。

アイルオブジュラ１０年 島唯一の蒸留所。柔らかく飲みやすいモルトです。

SKYE スカイ島
今は観光、農業、漁業、ウィスキーで人口が増えているそうで、美しい港もある。野生
動物も多く住むこの島は「霧の島」とも呼ばれる。この島唯一の蒸留所のモルトは胡椒
のようにスパイシーでファンの多いウイスキーです。

タリスカー１０年 ピート香も豊かでアイラをも想わせる力強さです。

タリスカーノース５７ 蒸留所のある北緯５７度に合わせてアルコール度数も５７度。甘い口当たりながらもスモーキー。

タリスカー１８年 年間生産量が定められているなかで貴重な長期熟成品。フルーティな香りの奥からスモーキーが現れます。

ORKNEY オークニー諸島



ISLAY MALT WHISKEY - SINGLE MALT 
SCOTCH

セクション  5

LAPHROAIG10Y  1000yen/ 1100 

LAPHROAIG15Y  1700yen/ 1870

LAPHROAIG18Y  3300yen/ 3630

LAPHROAIG 1815.  2000yen/ 2200

LAPHROAIG Q.C. 1000yen/ 1100

ARDBEG TEN  1200yen/ 1320

ARDBEG AN OA  1400yen/ 1540

ARDBERG UIGEDAIL  1400yen/ 1540

ARDBERG.C.R.  1800yen/ 1980

ARDBERG W.B.5y  1300yen/ 1430

CAOL ILA12Y  1200yen/ 1320

CAOL ILA D.M  1400yen/ 1540

BOWMORE12Y 1000yen/ 1100

BOWMORE15Y M  1600yen/ 1760

BOWMORE17Y  2100yen/ 2310

BOWMORE DAWN  1800yen/ 1980

LAGAVULIN16Y  1500yen/ 1650

LAGAVULIN W.M.  2000yen/ 2200

BUNNAHABHAIN  1100yen/ 1210

BRUICHLADHICH C.L. 1300yen/ 1430

BRUICHLADHICH W 1000yen/ 1100

OCTOMORE 06.1 2500yen/ 2750

BRUICHLADHICH P.C 1500yen/ 1650
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世界中のモルトウィスキーファンを掴んで離さないアイラ島のウィスキー。この美味しさを多くの人に伝えたいと思う反面、これ以上人気になって買えな
くなったら困る、と思わせる特別な存在です。アイラモルト作りに欠かせないのがピート（泥炭）です。かつてこの島には麦芽を加熱する際に使用する
ピートがふんだんにありましたが、これも限られた資源です。ウイスキーの価格がこれ以上上がらないように願いながら、お好みの銘柄をゆっくりとお楽
しみ下さい。安定した入荷のないアイテムについては制限させていただく場合があります。ご了承ください。

ラフロイグ１０年 マイルドで甘みあり。チャールズ愛飲として有名に。

ラフロイグ１５年 円熟味を感じる大人のラフロイグ。残りあと僅かです。

ラフロイグ１８年 余韻が長く。優しいピートとチョコレートの甘み。

ラフロイグ１８１５レガシー 上品な甘み。ワンランク上の奥行き。

ラフロイグクォーターカスク １/４サイズ樽で熟成。ライトタイプ。

アードベッグ１０年 男っぽいアイラの代名詞。ピートだけでない複雑さ。

アードベッグアンオー スモーキーでまろやか。海外向け商品。

アードベッグウーガダール シェリー樽の甘みが心地よい。

アードベッグコーリーブレッカん 甘くまろやかな熟成タイプ

アードベッグヴィービースト５年の荒いスモーキーにシェリーの甘み

カリラ１２年 甘い口当たりでフルーティ。そしてスモーキー。

カリラダブルマチュアード シェリー樽との２段階熟成。奥深いな甘み。

ボウモア１２年 アイラを代表する甘みとスモーク、バランスの良いモルト。

ボウモア１５年マリナー 今のボウモアには無い花のような香り。

ボウモア１７年 旧ラベルです。深い甘みと華やかな香りとコク。

ボウモアドーンポートカスク 赤ワインを感じさせる香りあります。

ラガヴーリン１６年 重厚なアイラモルト。トロリとした上品な甘み。

ラガヴーリンダブルマチュアード シェリーの甘み、１６yよりライト。

ブナハーブン 穏やかなピート、濃い褐色と甘みとコクのあるアイラです。

ブルイックラディザクラシックレディ ライトな甘みでクリーンな味

ブルイックラディウェイブス マデラ樽と原種を合わせたアイテムです。

オクトモア06.1 ブルイックラディの世界で一番ヘビーピーテットなモルト。

ブルイックラディポートシャーロット スパイシーでスモーキー



KILCHOMAN N.S.  1400yen/ 1540

KILCHOMAN SHERRY 2000yen/ 2200

KILCHOMAN SANAIG  1400yen/ 1540

PORT ASKAIG 100 P 1400yen/ 1540

SIGNATORY VINTAGE

LAPHROAIG7Y 1999  1400yen/ 1540

BOWMORE17Y 1988  1700yen/ 1870

KUNSYU  1300yen/ 1430

PEAT’S BEAST P.S.F.  1500yen/ 1650

SMOKEHEAD S.B  1900yen/ 2090
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キルホーマン アイラ島で一番新しい蒸留所。初々しく感じた２００８年リリースボトルです。

キルホーマンシェリーカスク 燻製した海藻の香りの奥からフルーティな甘み。

キルホーマンサナイグ オロロソシェリーを前面に出した新しいアイテム。

ポートアスケイグ１００プルーフ 強めのピートスモークとフルーティ。アイラのヴァッテッド。

ラフロイグ７年 １９９９年蒸留の世紀末ボトル。無濾過なので加水すると白濁します。

ボウモア１７年 １９８８年蒸留。３６２本限定リリース。

勲酒  ハイボール好きのために作られたアイラモルトブレンド。ソーダで割ってもブレません。

シグナトリーアンチルフィルターシリーズ

ピーツビーストペドロヒメネス 蒸留所不明でシェリーフィニッシュ

スモークヘッドシェリーボム 若さもあってスモーク＆ビター



BLENDED SCOTH WHISKEY

セクション  6

THE FAMOUS GROUS  500yen/ 550

BLACK GROUS  600yen/ 660

THE NAKED GROUS  800yen/ 880

BALLANTINE’S12Y  600yen/ 660

BALLANTINE’S17Y  1400yen/ 1540

BALLANTINE’S21Y  1600yen/ 1760

BALLANTINE’S30Y 3500yen/ 3850

BALLANTINE’S P.M.  1000yen/ 1100

WHITE&MACCAY  500yen/ 550

WHITE&MACCAY13Y 1000yen/ 1100

WHITE&MACCAY30Y 3500yen/ 3850

JONNIE WALKER RED 500yen/ 550

JONNIE WALKER BLACK  700yen/ 770

JONNIE WALKER D.B. 800yen/ 880

JONNIE WALKER G15Y 1000yen/ 1100

JONNIE WALKER SW  1000yen/ 1100

JONNIE WALKER G18Y 1200yen/ 1320

JONNIE WALKER BLUE 2000yen/2200

WHITE HORSE  500yen/ 550

WHITE HORSE12Y 600yen/ 660

CHIVAS REGAL12Y 700yen/ 770

CHIVAS REGAL M.W.R 1000yen/ 1100

CHIVAS REGAL REBOLV 1400yen/1540
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モルトウィスキーとグレーンウィスキーをブレンドしたのがブレンデッドウィスキーです。シングルモルト（１種類の麦芽のみを使用した）ウィスキー
を幾つか混ぜただけのウィスキーはヴァッテッドウィスキーやピュアモルトウィスキーと呼びます。個性の強すぎるシングルモルトよりも、このブレン
デッドの人気によって、スコッチウイスキーは世界中で飲まれるようになりました。紅茶のブレンドにヒントを得て誕生したというブレンデッド。ボト
ルの年数は単に熟成させた年数ではなく、原料が異なることもよくあります。生産量と歴史の関係からか、日本のウイスキーよりも安価に複雑な美味し
さが楽しめるのも否定できません。

フェイマスグラウス 殻々工房のスタンダードスコッチです。

ブラックグラウス ピートを効かせたスモーキーなフェイマスグラウス。

ネイキッドグラウス トロッとしたドライフルーツのような甘み。

バランタイン１２年 ４０種以上の原酒をバランス纏めた安心の１本。

バランタイン１７年 １９３０年から揺るがない人気のザ・スコッチ。

バランタイン２１年 まろやかで深いコクの銘品。香りの変化が心地よい

バランタイン３０年 力強く豊か。シェリー、蜂蜜、バニラのニュアンス

バランタインピュアモルト モルト原酒だけをヴァッテッドした１２年。

ホワイト＆マッカイ ホワイト氏とマッカイ氏が作った甘く果実味ある１本

ホワイト＆マッカイ１３年 軽くスムースながらシェリーの甘み

ホワイト＆マッカイ３０年 スペイモルトのシェリーの甘み。

ジョニーウォーカー赤 タリスカーがキーモルトの世界で愛されるブランド

ジョニーウォーカー黒 かーでゅを中心にラガヴーリンも使用。

ジョニーウォーカーダブルブラック 焦がしたオークの香り！

ジョニーウォーカーグリーン モルト原酒のみのピュアモルト。

ジョニーウォーカースウィング 船で飲んでも倒れない揺れるボトル

ジョニーウォーカーゴールド 華やかでスモーキー。余韻が心地いい。

ジョニーウォーカーブルー 力強く芳醇。蜂蜜の甘みと木の香り。

ホワイトホース 伝説の白馬亭。アイラを多く使用しているのピーティです。

ホワイトホース１２年 ラガヴーリン使用のコクと香り。日本に向けた開発

シーバスリーガル１２年 吉田茂愛飲のスコッチのプリンス。

シーバスリーガルミズナラウッド すっきりと和食に合う１本。

シーバスリーガルレボルブ コマの様に回るボトルの１４年熟成品



CHIVAS R.S.21Y 1800yen/ 1980

CAMPBELTOWN LOCH  900yen/ 990 

CAMPBELTOWN L21Y1900yen/2090

USQUAEBACH RESERVE 1000yen/1100

BLACK&WHITE  500yen/ 550

MACGIBBON  900yen/ 990

MACKINLAY R.O.H.M. 2500yen/ 2750

SCALLYWAG 1400yen/ 1540

SPICETREE 1400yen/ 1540

ASYLA  1200yen/ 1320

OLD PARR12Y 1000yen/ 1100

OLD PARR SILVER 800yen/ 880

CATTY SARK 400yen/ 440

CATTY SARK MALT  1000yen/ 1100

DEWAR’S 500yen/ 550

DEWAR’S 12Y 700yen/ 770

BELL’S 500yen/ 550

SYNDICATE 58/6 1700yen/ 1870

OLD PERTH 1000yen/ 1100

WHITE HEATHER 1000yen/ 1100

TE BHEAG 800yen/ 880

ROBERT BURNS 700yen/ 770

KING OF SCOTS 1000yen/ 1100

ISLAY MIST 700yen/ 770

GLEN EDWARD’S 500yen/ 550

MITCHELS  1300yen/ 1430
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シーバスリーガルロイヤルサルート 至高のシーバス。

キャンベルタウンロッホ スプリングバンクが作るブレンデッド。

キャンベルタウンロッホ２１年 潮の香りと芳醇なコク。

ウシュクべリザーブ ミディアムボティで甘い香り。仄かにスパイシー。

ブラック＆ホワイト 黒と白のテリアのラベル。海外ではポピュラー。

マックギボン ゴルフとウイスキーが好きな人なら知ってる贈答用。

マッキンレイレオールドハイランド 南極で発見の１００年前の味。

スカリーワグ ボトラーズのダグラスレイン。スペイサイドモルトたっぷり。

スパイスツリー しっかりとした甘みでスパイシーじゃない美味しさ。

アサイラ ソフトで優しい甘さ。コンパスボックス社製。

オールドパー モルト、果実、スモーク、全てが心地よくバランスの良い１本

オールドパーシルバー ライトに仕上げられたパー。ハイボールに。

カティサーク とてもライト。ラベルの船は紅茶を輸送する高速帆船です。

カティサークモルト モルト原酒のみ。ロセスやタムデュ。限定品。

デュワーズ まろやかでフルーティ。ハイボールにするとスッキリ。

デュワーズ１２年 オーク樽で２度熟成の樽香。ハニー、トフィーな感じ。

ベル ややスモーキーで甘みのある飲みやすいウィスキーです。

シンジケート５８/６ 上品な香りと深いコク。１７年以上熟成モルト使用

オールドパース ピュアモルトの甘み。穏やかな口当たりとアップルトフィ。

ホワイトヘザー アベラワーの甘み。在庫限りの限定品。

チェイヴェック タリスカーを中心にアイランズで作られた１本。

ロバートバーンズ RBを称える協会とアラン蒸留所が作ったブレンデッド。

キングオブスコッツ ダグラスレインのブレンデッド。限定品。

アイラミスト スッキリしたアイラ島のピート香。スペイモルト配合。

グレンエドワーズ 甘みもあり飲みやすいブレンデッド。

ミッチェルズ かつてのスプリングバンクプロデュース。モルトの甘み。



BOURBON & AMERICAN WHISKEY

セクション  7

ANCIENT AGE 500yen/ 550

ANCIENT AGE8Y 700yen/ 770

ANCIENT AGE10Y 800yen/ 880

WILD TURKEY  600yen/ 660

WILD TURKEY8Y 900yen/ 990

WILD TURKEY RYE 800yen/ 880

HEAVEN HILL 500yen/ 550

FOUR ROSES 500yen/ 550

FOUR ROSES BLACK 900yen/ 990

FOUR ROSES S.BARREL. 1300yen/ 1430

FOUR ROSES S.BATCH.  1000yen/ 1100

FOUR ROSES PLATINUM1400yen/1540

OLD GRAND DAD 500yen/ 550

OLD GRAND DAD114 700yen/ 770

OLD GRAND DAD BOND 700yen/ 770

BOOKER’S 2000yen/ 2200

BAKER’S 1300yen/ 1430

MAKER’S MARK 700yen/ 770

JIM BEAM 500yen/ 550

MAKER’S MARK 46 1300yen/ 1430

BLANTON BLACK 1400yen/ 1540 

BLANTON SILVER 1500yen/ 1650

BLANTON GOLD 1600yen/ 1760

BLANTON S.F.B 2000yen/ 2200

I.W.HAEPER 500yen/ 550

I.W.HARPER 12Y 1200yen/ 1320
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かつてはアメリカケンタッキー州産でないとバーボンとは名乗れませんでしたが、今ではアメリカの他の地域でもバーボンと呼べることになりました。いかにもアメリカ
のお酒の印象が強いですが、名前の由来はフランスブルボン朝です。アメリカ独立戦争後、トーマスジェファーソンがケンタッキー州の郡の１つをバーボン郡と名付け、
そこで作られたお酒がバーボンです。原料は５１％以上がトウモロコシというのがスコッチと大きく異なります。

エンシェントエイジ やや酸味を感じる爽やかさとコク。

エンシェントエイジ 定番化しなかったアイテム。在庫限り。

エンシェントエイジ 熟成されたコクと甘み。

ワイルドターキー 七面鳥ハンティング仲間に好評得たことから名がつく。

ワイルドターキーライ 原料の５１％以上がライ麦。ドライでスパイシー。

ヘブンヒル アメリカ最大規模の蒸留所。ここの原酒を多くのメーカーが使用。

フォアローゼス プロポーズの返事が胸につけたバラのコサージュ。スイート

フォアローゼスブラック 甘い果実とオーク樽の香りがここ良い１本。

フォアローゼスシングルバレル 手仕事による愛の詰まった１本。

フォアローゼススモールバッチ 滑らかでスイート。フルーティ。

フォアローゼスプラチナ 熟成香がゆっくりと広がる長い余韻。

オールドグランダッドラベルの「おじいちゃん」は創業者ベーシルヘイデン

オールドグランダッド１１４ 114プルーフ。２で割るとアルコール度数

オールドグランダッドボンデッド ビルトインボンド法。４年熟成。

ブッカーズ ジンビームの最高級品。樽から直接ボトリングされた原酒の味。

ベイカーズ ジンビームの７年熟成。濃く濃厚な香り。樽のキャラメル香。

メーカーズマーク マイルドな口当たりと柔らかな甘み。

ジムビーム マイルドで飲みやすいスタンダードバーボン。

メーカーズマーク４６ キャラメルやバニラのような甘みとトースト香。

ブラントンブラック やや酸味を感じる爽やかさとコク。

ブラントンシルバー やや酸味を感じる爽やかさとコク。

ブラントンゴールド やや酸味を感じる爽やかさとコク。

ブラントンストレートフロムザバレル 文句なしにグッとくる１本

I.W.ハーパー ドイツからの移民アイザックウォルフばーんハイム創業。

I.W.ハーパー １２年 長期熟成を良しとしないバーボンの定説を覆した１本

ワイルドターキー８年 これぞターキースタンダード。深いコクと香り。



OLD EZRA7Y 1200yen/ 1320

OLD EZRA12Y 1500yen/ 1650

OLD EZRA15Y 2000yen/ 2200

OLD EZRA7Y B.S. 1400yen/ 1540

CONER CREEK 1000yen/ 1100

YELLOW R.O.TEXAS4Y  700yen/ 770

EVAN WILLIAMS BLACK 500yen/ 550

EVAN WILLIAMS RED12Y 900yen/990

COCK OF THE WALK 1000yen/ 1100

J.W.DANT 900yen/ 990

VIRGIN7 1100yen/ 1210

VIRGIN10 1300yen/ 1430

VERY OLD ST. NICK12Y 1800yen/ 1980

VERY OLD ST. NICK15Y 3000yen/ 3300

VERY OLD ST. NICK W.R1200yen/1320

JAZZ CLUB10Y 1200yen/ 1320

JAZZ CLUB12Y 1700yen/ 1870

OLD FITZGERALD  700yen/ 770

FIGHTING COCK 700yen/ 770

COLONEL TALOR 1700yen/ 1870

TEN GALLON HAT 500yen/ 550

HENRY MACKENNA 600yen/ 660

ROWAN’S CREEK 1300yen/ 1430

WOODFORD RESERVE 1300yen/1430

BUFFALO TRACE 800yen/ 880

EAGLE RARE S.B.10Y 1400yen/ 1540

FITZGERALD’S 1849 1300yen/ 1430

JOSHUA BROOK 700yen/ 770

WOODFORD R W.O 1500yen/ 1650

MICHTER’S US1 1500yen/ 1650
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オールドエズラ７年 ケンタッキーで最も小さな蒸留所で長期熟成の力強さ

オールドエズラ１２年 度数の高さを感じさせないコクと滑らかさ。

オールドエズラ１５年 ヘビートーストしたオーク樽エズラの最高級品。

オールドエズラ７年バレルストレングス 樽出しの７年。パワフル

コーナークリーク スムースでソフトな８年熟成。ワインのようなボトル。

イエローローズオブテキサス４年 ライトな飲み口。在庫限り限定品

エヴァンウィリアムス 沢マッシュ製法生みの親の名前。

エヴァンウィリアムス１２年 ローストしたナッツとスパイスの香り

コックオブザウォーク 威張っている親分という意味。

J.W.ダントボンデッド 心地よく抜ける飲み口の良い１本。４年熟成。

ヴァージン７年 キレの良い後味。１０１proof。

ヴァージン１０年 ７年と同じ原料と製法で熟成。よりまろやかに。

ヴェリーオールドセントトニック１２年ハンドクラフトバーボン

ヴェリーオールドセントニック１５年家族経営による蒸留所

ヴェリーオールドセントニックウィンターライ 

ジャズクラブ１０年 華やかな香りの限定品。

ジャズクラブ１２年 濃い褐色と華やかな香り。終売のため在庫限り。

オールドフィッツジェラルド 飽きのこない飲みやすいバーボン。

ファイティングコック 辛口でキリッとスパイシー。

コロネルテイラー バーボン通なら知ってるプレミアムバーボン。

テンガロンハット ライトで柔らかく飲みやすいバーボン。

ヘンリーマッケンナ オールドファッションド・ハンドメイド・ウイス

ローワンズクリーク しっかりとした甘みとコク。余韻はドライ。

ウッドフォードリザーブ ケンタッキーダービー公式バーボン。上品なコク

バッファロートレースかつてのエンシェントエイジ蒸留所。フラッグシップ。

イーグルレアシングルバレル１０年 BT蒸留所のプレミアムバーボン。

フィッツジェラルド１８４９ コクがあり香り豊か。在庫限り。

ジョシュアブルック スムースな飲み口のサワーマッシュ。

ウッドフォードリザーブダブルオーク ナッツやキャラメルの甘み

ミクターズUS１ オーク樽の香りの中にチェリーやプラム、バニラの香り。



JACK DANIEL’S 600yen/ 660

JACK DANIEL’S S.B. 1500yen/ 1650

JENTLEMAN JACK 1000yen/ 1100

GEORGE DICKEL No.8 1000yen/ 1100

GEORGE DICKEL No.12 1100yen/ 1210

GEORGE DICKEL B.S 1400yen/ 1540

LONGHORN CREEK 1500yen/ 1650

BABY BLUE 1900yen/ 2090

BRIMSTONE 2100yen/ 2310

STRANAHAN’S 1400yen/ 1540

WILLET POTSTILL 1300yen/ 1430

OLD OVERHOLT RYE 600yen/ 660

PLATTE VALLERY CORN 500yen/ 550
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ジャックダニエル サトウカエデチャコール濾過、独特な甘みのあるテネシーウイスキー。

ジャックダニエルシングルバレル 樽出しの強い香りとコク。ゆっくり飲みたいときに。

ジェントルマンジャック２度のチャコールメローイングによる美味しさ

ジョージディッケルNo.８ もう１つのテネシーウイスキー。やっと輸入再開しました。

ジョージディッケルNo.１２ ジャックと同じサトウカエデチャコール使用の甘み。

ジョージディッケルバレルセレクト プレミアムテネシー。とても柔らかくスムース。

ロングホーンクリーク テキサスウイスキー。ソフトな口当たりのあとビタースイート。

ベイビーブルー テキサス州バルコーネズ蒸留所。禁酒法以降最初の市場進出。ブルーコーンミール使用のコーンウィスキー。

ブリムストーン バルコーネズ蒸留所。スモークした青トウモロコシ１００％で作ったスモーク感。チリペッパー。

ストラナハン コロラド州デンバーの蒸留所。ロッキー山脈のモルト１００％とロッキーの水。まろやかな口当たり。

ウィレットポットスチル シングルバレルのケンタッキーバーボン。

オールドオーバーホルトライ ファンの多いライウイスキー。フルーティーでシトラスな香り。

プラットバレーコーン ８８％トウモロコシ使用。オーク樽熟成。



JAPANESE WHISKEY
セクション  8

YAMAZAKI 1500yen/ 1650

YAMAZAKI12Y 3000yen/ 3300

HAKUSYU 1400yen/ 1540

HAKUSYU12Y 3000yen/ 3300

CHITA 1100yen/ 1210

MIYAGIKYOU 1200yen/ 1320

YOICHI 1300yen/ 1430

YOICHI10Y 2000yen/ 2200

YOICHI12Y 3000yen/ 3300

HIBIKI 1900yen/ 2090

HIBIKI17Y 4000yen/ 4400

TAKETSURU 1000yen/ 1100

TAKETSURU12Y 1900yen/ 2090

TAKETSURU17Y 2900yen/ 3190

ICHIRO’S WHITE 1100yen/ 1210

ICHIRO’S MALT BLACK 1700yen/1870

ICHIRO’S MALT M.W.R 2000yen/2200

ICHIRO’S MALT N.B. 1300yen/ 1430

UNITED NATION’S 2nd 2000yen/2200

GINKGO 1600yen/ 1760

AZABU 1100yen/ 1210

SUNTORY KAKU 500yen/ 550

YAMAZAKI UMESYU 900yen/ 990
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ウイスキー人気で品薄状態になった日本のプレミアムウイスキーですが、世界での評価も高く、ウイスキーファンにはこれからが楽しみなところです。スコットランドの
製法をベースに作られている日本のウイスキーですが、やはりスコッチに比べるとまだ割高感があり、日本人にとって高級なものなのが少し残念ではあります。入手が困
難になりましたボトルは、ある程度制限させていただく場合があります。ご了承ください。

山崎 甘い香りとなめらかな口当たり。ミズナラ樽にワイン樽を加えて生産。

山崎１２年 京都の山崎シリーズの原点のシングルモルト。芳醇な甘み。

白州 すっきりとした口当たりと心地よくスモーキー。やさしい甘さ。

白州１２年 爽やかな甘みの奥に樽熟成のコクと余韻があります。在庫限り

宮城峡 旧ニッカウヰスキーが余市の次に仙台に作った蒸留所。

余市 豊かな果実香と仄かにスモーキー。クリーミーな口当たり。

余市１０年 

余市１２年 

響 日本らしさを意識した繊細なブレンデッド。上品な甘さと心地よい飲み口。

響１７年 甘く華やかで豊かな熟成香。３０数種の原酒のハーモニー。

竹鶴 複数の蒸留所の原酒を使用したピュアモルト。甘くフルーティ。

竹鶴１２年 甘みとスモークのブレンドが心地良い１本。

竹鶴１７年 ピーティなモルトの香りが豊かで重厚感あり。

イチローズモルトホワイトラベル 

イチローズモルトブラックラベル 

イチローズモルトミズナラウッドリザーブ 

イチローズモルトニューボーン

ユナイテッドネイションズ イギリス向けに作られた限定ボトル。

ギンコー ライトでピーティーなブレンデッド。知ってるかたは通です。

麻布 スコットランドの原酒を富士山の伏流水でヴァッテッドしたピュアモルト

サントリー角 飲み比べや、角じゃなきゃダメなんだ！という方へ。

山崎 梅酒 ウイスキーで作った梅酒。リキュールです。

知多 サントリー第三の蒸留所。軽やかに甘いスムースなウィスキー。



CANADIAN WHISKEY & OTHER

セクション  9

CANADIAN WHISKEY

CANADIAN CLUB 500yen/ 550

CANADIAN SHERRY 800yen/ 880

CANADIAN CLUB S.C 800yen/ 880

CANADIAN C.E.O22Y 1500yen/ 1650

ALBERTA PREMIUM 500yen/ 550

ALBERTA S10Y 1000yen/ 1100

ALBERTA RYE D.B 800yen/ 880

INDIAN WHISKEY

CENTURY MALT 21ST 900yen/ 990 

AMRUT 1300yen/ 1430

CORSE WHISKEY

ALTORE 1200yen/ 1320
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世界の５大ウイスキー、アイルランド、スコットランド、アメリカ、日本、カナダ、以外にもウイスキーは作られています。

ライトで飲みやすいカナダのウイスキーです。 フランス、コルシカ島のウイスキーです。

注目のインドのウイスキーです。

カナディアンクラブ 最も有名なカナダのウイスキー。ライトタイプ。

カナディアンクラブシェリー シェリー樽使用で甘い樽香。

カナディアンクラブシェリーカスク口当たりと後味は軽やか。

カナディアンC.E.O２２年 長期熟成のストーンジャグ。

アルバータプレミアム 爽快な１００％ライ蒸留所。程よい甘み。

アルバータスプリングス１０年 独自のsチャコールフィルター濾過でマイルドで素朴な甘みに仕上がってます。

アルバータダブルバッチ ライの半分は６年、残りは１２年の熟成で バーボン（グランダッド）を８％とシェリー酒を加え熟成。革新的。

センチェリーモルト２１ インドSOM社がインド原料使用。香料とカラメル色素使用。

アムラットシングルモルト 神の飲み物という名。アムラット蒸留所製。甘く香ばしいシルキーな味わい。

アルトール コルシカ島で白ワイン樽熟成されたピュアモルト。スイート。



WHISKEYBASED COCKTAILS
セクション  10

HIGHBALL  from 600yen～/ 660～

MIZUWARI from 600yen～/ 660～

MAMYTALER 800yen/ 880

BOURBON SOUR 700yen/ 770

TENNESSEE COOLER 800yen/ 880

C.C. MINT COOLER 700yen/ 770

MANHATTAN 900yen/ 990

NEW YORK 900yen/ 990

ERICA 800yn/ 880

MISTY NAIL 800yen/ 880

RASTY NAIL 800yen/ 880

GOD FATHER 800yen/ 880

WHISKEY MAC 800yen/ 880

OLD FASHIONED 800yen/ 880

ALGONQUIN 800yen/ 880
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ハイボール ウィスキーのソーダ割りレモン入り。

水割りとハイボールは、１ショット５００円以下のウィスキーは６００円。
５５０円から６００円のウイスキーはプラス１００円。
７００円以上のウイスキーは追加料金なくお作りします。
お好みがありましたらお伝えください。ご指定がない場合はスタンダードにお作りします。

水割り 日本人らしさを感じるジャパニーズスタンダードカクテル。

マミーテーラー スコッチとライムジュースとジンジャーエール

ウイスキーベースカクテル

バーボンサワー バーボンとレモンジュースをシェイクしてソーダアップ。

テネシクーラー ジャックダニエル使用。レモンとミントとジンジャーエール

CCミントクーラー CCにミントとレモンとソーダアップ。

ミスティネイル アイリッシュウイスキーと蜂蜜のリキュール。

ラスティネイル スコッチとイギリスの薬草リキュール。

ゴッドファーザー アメリカのバーボンとイタリアのリキュール。

ウイスキーマック スコッチとジンジャーワイン

オールドファッション バーボンとシトラスの香り。

アルゴンキン ライウイスキーにワインとパインの香り。

HOT WHISKEY TODY 700yen/ 770

IRISH COFFEE 900yen/ 990

ホットウィスキートディスパイスとレモンの香るホットウイスキー。甘みはお好みで。

アイリッシュコーヒー ドリップコーヒーにたっぷりのウィスキーとホイップクリーム。

HOT COCKTAILS  

マンハッタン バーボンとヴェルモットの甘い香り。ちょっと強めです。

ニューヨーク ライムジューストザクロのシロップでフルーティ。

エリカフルーツの甘みと爽やかさ。カシスのコク。



ブランデーについて

本来はぶどうを発酵蒸留したものがブランデーでしたが、現在では果実を主原料に
した蒸留酒をブランデーと呼んでいます。語源は「ヴァン ブリュレ」焼いたワイン

という意味です。これがオランダ貿易商によってオランダ語に直訳され「ブランデ 

ウェイン」となり、ブランデーと呼ばれるようになりました。最大の生産地フラン
スでは、コニャック地方で法律で定められた作り方をしているものだけがコニャック
と呼ばれます。
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BRANDY
4

COGNAC コニャック

MARTEL V.S.O.P 1000yen/ 1100

CAMU V.S.O.P 1000yen/ 1100

REMY MARTIN V.S.O.P1000yen/1100

OTARD V.S.O.P 900yen/ 990

HENNESSY V.S. 800yen/ 880

HENNESSY V.S.O.P 1400yen/ 1540

PAUL GIRAUD V.S.O.P 1500yen/ 1650

PAUL GIRAUD15Y 1800yen/ 1980

PAUL GIRAUD25Y 2000yen/ 2200

PAUL GIRAUD E.D.V 2006 1400yen/ 1540

PAUL GIRAUD E.D.V 2008 1400yen/ 1540

マーテルVSOP ３００年の歴史の天翔けるツバメのマーク。

カミュVSOP ソフトでフルーティ、オーク樽の香り。

レミーマルタンVSOP 甘い香水のような芳しいフレーバー。

オタールVSOP フローラルな香りに微かなバニラやシガー。

ヘネシーVS カラカラのカクテルベース。

ヘネシーVSOP 上品で華やかな香り。ウッディでスパイシー。

ポールジローVSOP 手摘みのぶどうを自然発酵させた手作りのコニャック

ポールジローヴィエイユレゼルヴ グランシャンパーニュ地区のテロワール。

ポールジローエクストラヴィユ ポールジローの醍醐味があります。

ポールジローオードヴィ２００６ コニャックとは全く違う華やかな透明な原酒。

ポールジローオードヴィ２００８ テロワールを直に感じる食後酒。

CANTILLON BREWERY, BRUXELLES, BELGIUM



BRANDY & COCKTAILS

セクション  1

JEAN FILLIOUX N 1300yen/ 1400

JEAN FILLIOUX T.V. 1800yen/ 1980

METAXA 5STAR 600yen/ 660

METAXA 7STAR 800yen/ 880

METAXA G.FINE 1200yen/ 1320

BOULARD G. SOLAGE 900yen/ 990

POIRE WILLIAMS 900yen/ 990

CELLINI 600yen/ 660

POLI S. D. FAMIGLIA 1800yen/ 1980

COGNAC ORANGE 800yen/ 880

BRANDY TONIC 800yen/ 880

BRANDY MIST 800yen/ 880

B&B 1000yen/ 1100

FRENCH CONNECTION1000yen/1100

FRENCH WALNUTS 1000yen/ 1100

PIANO LESSON 1000yen/ 1100

SIDECAR 900yen/ 990

JACK ROSE 1100yen/ 1210

CHERRY BLOSSOM 900yen/ 990

ALEXANDER 1000yen/ 1100
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COCKTAILS
ジャンフィユー ナポレオン GC地区の自家畑のぶどうのみ使用。

ジャンフィユー トレヴィユ 

メタクサファイブスター マスカットのような華やかな香り。

メタクサセブンスター 熟成されたメタクサのコク。

ジャンフィユー トレヴィユ

ブラーグランソラージュ ノルマンディでリンゴから作るブランデー

セリーニ イタリアのワインを作る時の絞りかすから作ったブランデー。

ポワールウィリアムス フランスの洋梨で作ったブランデー。辛口で

ポーリ ソレラディファミリア 樽で長期熟成させたグラッパで

GREEK BRANDY ギリシャのブランデー

CALVADOS カルヴァドス

EAU DE VIE オードヴィ

GRAPPA グラッパ

コニャックオレンジ 相性の良いコニャックとオレンジ。

ブランデートニック ブランデとシトラス。炭酸で軽快に。

ブランデーミスト ロックではちょっとキツい、という方へ。

ビーアンドビー ブランデーとフランスの薬草のリキュール。大人な苦味。

フレンチコネクション フレンチマフィア映画のタイトル。甘めの強め

フレンチウォルナッツくるみのリキュールとブランデーの甘いカクテル。

ピアノレッスン ほろ苦い映画のタイトルのカクテル。

サイドカー オレンジとレモンを使った定番のカクテル。

ジャックローズ りんごのブランデーをベースにレモンとザクロのシロップ。

チェリーブロッサム さくらんぼのリキュールとレモンジュース。

アレキサンダー 大人のデザートカクテル。クリーミーでカカオの甘み。



ジンについて

ジンの発祥はオランダです。1660年ライデン大学ルヴィウス博士が薬酒を開発。

ジュニパーベリーを浸したものを蒸留し、解熱剤として薬局で販売されました。
名称はジュニホーブルワインだったのがイギリスで縮められてジンとなりまし
た。主原料は、とうもろこし、大麦、ライ麦など。そこにジュニパーベリーやコ
リアンダーなどの植物成分が加えられています。
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GIN
5
GODON’S 400yen/ 440

TANQUERAY 500yen/ 550

TANQUERAY No.10 900yen/ 990

TANQUERAYBLOOMSBURRY900yen

TANQUERAY RANGPUR 800yen/ 880

TANQUERAY MALACCA 1500yen/ 1650

TANQUERAY OLD TOM 1100yen/ 1210

BOMBEY SAPPHIRE 500yen/ 550

BOMBEY SAPPHIRE EAST 800yen/880

STAR OF BOMBEY 1000yen/ 1100

PINK47 800yen/ 880

PLYMOUTH 500yen/ 550

HAYMAN’S OLD TOM 700yen/ 770

OLD RA’J 55° 1000yen/ 1100

ゴードン カラカラのジンのカクテルベースのスタンダードです。

タンカレー 消火栓の形を模したボトルが印象的。香りと甘みのあるジン。

タンカレーナンバーテン フルーツの香り高いプレミアムジン

タンカレーブルームスバリー 幻の味を再現。世界限定商品。

タンカレーラングプール ラングプールライムとスパイスの香り。

タンカレーマラッカ １８３９年のレシピを再現。プレミアム品。

タンカレーオールドトム オールドトムは甘口のジンです。

ボンベイサファイア ジュニパーベリー抑えめでまろやかでなめらか。

ボンベイサファイアイースト 東南アジアの植物を使用。

スターオブボンベイ 新鮮な柑橘感と上品で滑らかな後味。

ピンク４７ １０種類以上のハーブを使用したスコットランドジン。

プリマス ドライジン発祥の地イギリスで最古の歴史。ジュニパーが豊か。

ヘイマンオールドトム ビーフィーター創始者の曾孫ヘイマン。クラシカル

オールドラジェ スコットランド、ケイデンヘッド社。サフラン使用。

BEEFEATER DISTILLERY, LONDON, UK



セクション  1

VICTORIAN VAT 800yen/ 8800

BOODLES 600yen/ 660

HENDRICK’S 1000yen/ 1100

MARTIN MILLER’S W.B  1200yen/ 1320

SIPSMITH DRY 1000yen/ 1100

SIPSMITH V.J.O.P. 1100yen/ 1210

SIPSMITH V.J.O.P.#2 1300yen/ 1430

SIPSMITH SLOEGIN 1000yen/ 1100

SIPSMITH SUMMERCUP1000yen/ 1100

BEEFEATER 400yen/ 440

BEEFEATER24 900yen/ 990

WET BY BEEFEATER 1000yen/ 1100

BEEFEATER BURROUGH’S RESERVE

THE BOTANIST22 1000yen/ 1100

LONDON HILL 500yen/ 550

SILENT POOL 1300yen/ 1430

No.3 1000yen/ 1100

ZUIDAM KORENWIJN5Y 900yen/990

NORDE’S GARICIA 1000yen/ 1100

SCHLICHTE 500yen/ 550

SCHLICHTE URBRANNT 700yen/770

RIVES 900yen/ 990

SAFFRON 800yen/ 880

UNGAVA 1000yen/ 1100

G’ VINE 900yenyen/ 990

JINX OLD TOM  1000yen/ 1100

BLACKWOODS 800yen/ 880

KINOBI 1100yen/ 1210

KINOBI SEI 1300yen/ 1430

COTSWOLDS 1300yen/ 1430
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1700yen

ヴィクトリアンヴァット ドライジンの２倍のジュニパー。樽熟成。

ブードルズ 終売、復活、そしてまた終売。それでも人気のスタンダード。

ヘンドリックス 優しい飲み口。バラの花と胡瓜のエキスが絶妙。

マーティンミラーズ ミラー氏の好奇心。水を求めアイスランへ。果実香

シップスミスドライ 豊かなシトラスの香りドライな飲み口。

シップスミスVJOP 香り豊かでスムースな口当たり。

シップスミスVJOP#２ 在庫限り。

シップスミススロージン さすが、スロージンにも拘りを感じます。

シップスミスサマーカップ サマーカップリキュール。

ビーフィーター １８２０年ジェームズバロー創業。今もロンドンで蒸留

ビーフィーター２４ 茶葉使用。２４時間浸した後に最蒸留。新鮮な香り

タンカレー 消火栓の形を模したボトルが印象的。

ビーフィーターバローズリザーブ 限定販売品

ボタニストアイラ アイラ島ブリックラディ蒸留所のジン。３０種の植物

ロンドンヒル １７８５年からの製法。２０００年に入り受賞歴。甘みと

サイレントプール 美しい田園地帯の蒸留所。華やかなでロマンチック。

ナンバースリー 王室御用達ワイン商が作る華やかなジン。果実香豊か。

ズイダム５年 オランダジン。樽熟の褐色とりんごの香り。バニラ、リコリス

ノルデスガリシア ハイビスカス使用。強烈に華やかでハーブの香り。

シュリヒテシュタインヘーガー 甘みと芳香。ドイツジン。

シュリヒテウルブラント ３回蒸留の滑らかな舌触り。

リヴェス スペインアンダルシアのジン。地産ジュニパー１００％。

サフラン フランスのガブリエルブディエ社のサフランのジン。

アンガヴァカナダ 極北のイヌイット族からの珍しい植物使用。

Gヴァン フランスジン。ブドウから作った華やかな香りのジン。

ジンクスオールドトム やさしい甘さとオレンジの香り。

ブラックウッズ シェットランド産ボタニカル。キリッとしたドライジン。

季の美 京都蒸留所。柚子、檜、山椒、玉露、日本の香りにこだわる。

季の美 勢  限定生産品。香りに勢いあり。

コッツウォルズ ラベンダーの香りが爽やか。爽快な果実香。



EAST LONDON 600yen/ 660

POLI MALCONI46 1000yen/ 1100

MONKEY47 1300yen/ 1430

EYGUEBELLE 700yen/ 770

PIMLICO 1000yen/ 1100

LONDON BURNING 800yen/ 880

OLD GROVE 1000yen/ 1100

CHURCHILL 800yen/ 880

JUNIPERO 1100yen/ 1210

VAN WEES LOYAAL V.O. 1500yen/ 1650

BOLS 700yen/ 770

DEKEYPER 800yen/ 880

NORD 15Y 1500yen/ 1650

BURNET 600yen/ 660
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イーストロンドンロンドンで２０１４年創業。今人気の小さな蒸留所。

ポーリマルコーニ４６イタリアのグラッパメーカーが作る華やかなジン。

モンキー４７ ４７種の植物を使ったドイツのプレミアムジン。

エギュベル　フランスのエギュベル修道院の甘みのあるジン。

ピムロコ５７度のグッとくるロンドンジン。終売品。

ロンドンバーニング ウェストハムのホーリースピリッツ社。レア。在庫のみ。

オールドグローブカリフォルニ アサンディエゴ産のアメリカジン。

チャーチル ロンドンドライ。かなり以前に終売。状態がいいので今のうちに。

ジュニペロ アメリカのジン。１２種のボタニカルでバランス良くクリーン。

ヴァンウィーローヤルベリーオールド ジン発祥オランダの伝統製法。

ボルス ジン発祥オランダのジュネヴァ。リキュールメーカーのボルス社製。

デカイパージュネヴァヤング １９９５年に全世界限定５０００本

ノールド１５年モルト、コーン、ライ麦をオーク樽で１５年。元祖ジン。

バーネットクセのないスッキリした味わい。現在は生産終了アイテム。



GINBASED COCKTAILS

セクション  2

GIN & TONIC 600yen/ 660

GIN FIZZ 700yen/ 770

GIN RICKIE 750yen/ 825

GIN BACK 600yen/ 660

BLOODY SAM 700yen/ 770

WHITE LAIDY SONIC 800yen/ 880

NEGRONI 700yen/ 770

GIN LIME 750yen/ 825

PINK GIN 700yen/ 825

MATINI 800yen/ 880

PERFECT MATINI 1200yen/ 1320

GIMLET 800yen/ 880

BLUE MOON 800yen/ 880

WHITE LAIDY 800yen/ 880

ATTY 800yen/ 880

PRECIOUS HEART 800yen/ 880

ALASKA 800yen/ 880

GREEN ALASKA 800yen/ 880

EARTHQUEIK 800yen/ 880

SINGAPOLESLING 1200yen/ 1320
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ジンアンドトニック 定番のカクテル。冷えたジンとライムとトニッ

ジンフィズ たっぷりのレモンジュースとシェイクしたクリーンな甘さ。炭

ジンリッキー ライム半分絞り。甘みのないクリーンなソーダ割り。

ジンバック 辛口のジンジャーエールとレモンのキリッとくるロングカクテ

ブラッディサム ジンとトマトジュースにキュウリを挿した夏向きカクテ

ネグローニ カンパリの苦味と赤ワイン系の甘味、オレンジの香り。

ジンライム フレッシュライムジュースとサトウキビ液で作るクリーンな甘み

ピンクジン 定番のカクテル。冷えたジンとライムとトニック

マティーニ  定番のカクテル。キリッと冷えたマティーニお作りします。

パーフェクトマティーニ フルーティな香りのウェットマティーニ

ギムレット ライムジュースの爽やかさと程よい甘み。

ブルームーン スミレのリキュールとレモンジュースの甘酸っぱいカクテル

ホワイトレディ 定番のおすすめカクテル。炭酸で割りでロングでも。

ジンアンドトニック 定番のカクテル。冷えたジンとライムとトニック

プレシャスハート 爽やかなジンにトロピカルフルーツの甘い香り。

アラスカ ジンとシャルトリューズのカクテルの定番。大人のカクテル。

グリーンアラスカ ハーブの効いたリキュールを使用。

アースクエイク ジンとスコッチとペルノのちょっと揺れそうな１杯。

シンガポールスリング パイナップルやフルーツの甘み。複雑な味わい。

ホワイトレディソニック シトラスと炭酸の爽やかな喉越し。

TROPICAL COCKTAILS

トロピカルカクテルはデコレーションにお時間が掛かるため、他のオーダー
を優先させていただくことがありますので、グループの場合、ファーストド
リンクには不向きなカクテルでもあります。予めご了承ください。



ウォッカについて

１２世紀頃のロシアで「生命の水（ジャーズナヤ ヴァダー）」のヴァダー（水）が愛

称形のウォッカVODKAに変わったというのが名前の由来。主原料は、初めは蜂蜜

だったとも言われていますが、１８世紀にはライ麦、その後、大麦、小麦、アメリカ
からのトウモロコシ、ジャガイモなども使われるようになりました。高いアルコール
度数のものを水で薄め、活性炭で濾過したものがクリアーなタイプ。ポーランドなど
では香料や果実などを浸けたリキュールタイプもあります。
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VODKA
6
SMINOFF 400yen/ 440

SMINOFF BLACK 700yen/ 770

STLICHNAYA 400yen/ 440

STLOVAYA 500yen/ 550

OKHOTNICHYA 500yen/ 550

KUBANSKAYA 500yen/ 550

STARKA 500yen/ 550

EYGUEBELLE 800yen/ 880

EYGUEBELLE G.F 800yen/ 880

GREY GOOSE 900yen/ 990

ABSOLUT 400yen/ 440

ABSOLUT BERRI ACAI 700yen/ 770

スミノフ ロシア皇帝御用達だったのにロシア革命でアメリカに亡命。

スミノフブラック 現在、ディアジオ傘下。３回蒸留の滑らかさ。

スミノフ ロシアで最もポピュラーな銘柄。首都の、意味。

ストロワヤ 食卓の、意味。クセがなく飲みやすいウォッカです。

オホートニチヤ 猟師の、意味。今では少なくなった甘口フレーバウォッカ

クバンスカヤ ストリチナヤのシトラスフレーバー版。

スタルカ リンゴと梨の派、ポートワインやブランデーもブレンド。

エギュベル フランスのエギュベル修道院の甘口ウォッカです。

エギュベルグレープフルーツ ほの甘いフレーバードウォッカ。

グレイグース フランスのプレミアムウォッカ。クリーンな味わい。

アブソルート スウェーデン産。まろやかな口当たりで世界で人気。

アブソルートベリーアサイー ベリーとアサイーの強烈な香り。

BEEFEATER DISTILLERY, LONDON, UK



VODKA

セクション  1

NEMINOFF BIRCH 500yen/ 550

BLAVOD 500yen/ 550

PERTSOVKA 500yen/ 550

MOSCOVSKAYA 500yen/ 550

SPIRYTUS96° 500yen/ 550

SKORPPIO 500yen/ 550

FIRESTARTER 600yen/ 660

BELVEDERE 1000yen/ 1100

TANQUERAY 600yen/ 660

ZUBROWKA 500yen/ 550

OKUHIDA 700yen/ 770

MATPEWKA 500yen/ 550

MATPEWKA HONEY 500yen/ 550

SAKHALINSKAYA 500yen/ 550

DERJABNAYA 500yen/ 550

GOBI 500yen/ 550

HUZZAR 500yen/ 550

ORZECHOWKA 500yen/ 550

KOMPLEET 500yen/ 550

VIRUVARGE WATERMELON 600yen

VIRUVARGE PEPPER 600yen/ 660

GODIVA 1000yen/ 1100

GODIVA CRANBERRY 1000yen/ 1100

INBIROWA 600yen/ 660

ESKALONY 500yen/ 550
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ネミノフ ウクライナ産。白樺のつぼみと菩提樹。独特な花の香り。

ブラヴォド ブラック ロンドン産。アジアの薬草の黒いウォッカ

ペルツォフカ ロシア産。とうがらし入り。トマトやジンジャー割りが人気

モスコフスカヤ ラトビア産。ドライで人気でしたが終売。

スピリタス ポーランド産。９６度。ストレートはやめといた方がいいよ。

スコルピオ イギリス産。サソリの入り。最後の一杯の方はサソリプレゼント。

ファイヤースターター モルドバ産。クラブで流行った消化器ボトルです。

ベルヴェデーレ ポーランド産のプレミアム品。柔らかな口当たり。

タンカレーウォッカ ジンのタンカレーが作る繊細なウォッカ。

ズブロッカ ポーランド産。ズブという聖牛が食すバイソングラス使用。

奥飛騨 奥飛騨酒造。米が原料で白樺の炭で濾過。米焼酎のような香り。

マトリョーシカ ロシア産。マトリョーシカ入り。味は美味しいです。

マトリョーシカハニーマトリョーシカの蜂蜜フレーバード。

サハリンスカヤ サハリンの隠れた銘酒。すっきりと飲みやすい。

デルジャブナヤ ロシア産。１９９４年創業でしたが残念なことに終売

ゴビ モンゴルリアンウォッカ。家畜の搾乳から作られる。アルヒ。

ユザール アイルランド産。地産のグレーン使用の３回蒸留。

オージェフーフカ ポーランド産のナッティなフレーバード。リキュール

コンプリート ポーランド産。ハーブを使用したフレーバード。

ヴィルヴァルゲウォーターメロン エストニアのフレーバード

ヴィルヴァルゲペッパー エストニア産。とうがらし使用。

ゴディバウォッカ 限定品。チョコレートウォッカ。ロックでどうぞ。

ブラヴォド ブラック 限定品。クランベリーチョコウォッカ。

インヴィロヴァ ポーランド産。生姜を使ったスパイシーなウォッカ。

エスカロニー ドイツ産。ちょっとですが金粉入り。グラスに入るかは....



VODKABASED COCKTAILS 

セクション  2

VODKA TONIC 600yen/ 660

VODKA RICKIE 700yen/ 770

MOSCOW MULE 800yen/ 880

MOSCOW MULE CLASIC 950yen/1045

HERVEY WALL BANGER 700yen/ 770

KAMIKAZE 750yen/ 825

SEABRIZE 600yen/ 660

BLACK RUSIAN 700yen/ 770

WHITE RUSIAN 800yen/ 880

BLOODY MARY 700yen/ 770

SCREWDRIVER 600yen/ 660

SALTYDOG 600yen/ 660

GODMATHER 700yen/ 770

GULFSTREEM 800yen/ 880

BARARAIKA 800yen/ 880

YUKIGUNI 800yen/ 880

COSMOPOLITAN 800yen/ 880
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ウォッカトニック シンプルなトニックとライムの爽やかさ。

ウォッカリッキー たっぷりのライムとソーダの甘みのないカクテル。

ソルティドッグ グレープフルーツとウォッカの定番の美味しさ。

スクリュードライバー 酔えるオレンジジュース。

モスコミュール ライム半分を絞り辛口ジンジャーエールで。

モスコミュールクラシック元祖モスコのレシピ。ジンジャービア使用

ハーヴェイウォールバンガー バニラとオレンジの飲みやすさ。飲みすぎ注意。

ブラッディマリー ヘルシーカクテル。辛いのが苦手な方はお伝えください。

カミカゼ オレンジとライムの爽やかなカクテル。

シーブリーズ グランベリーとゲレープフルーツのさらっとした飲みやすさ。

ブラックルシアン 冷えたウォッカとコーヒーの甘み。

ホワイトルシアン 濃厚なミルク珈琲。味よりも強め。

ゴッドマザー イタリアの杏仁リキュール。強いお母さんだね。

ガルフストリーム フルーティでちょっと甘め。爽やかなブルー。

バラライカ ロシアの伝統的な弦楽器。レモンとリキュールの爽やかな甘み。

雪国  川端康成がノーベル賞受賞時にできたカクテル。

コスモポリタン クランベリーとライムとオレンジの香り。



ラムについて

原料はサトウキビ。１７世紀初めバルバドス島に移住したイギリス人がサトウキビを
煮詰めて蒸留酒を作りました。この強いお酒を初めて飲んだ先住民たちは酔って「興
奮（RUMBULLION）」したことから、頭のRUMが残ったと言われています。ラム

の生産地である中南米カリブ海沿岸は欧州による植民地支配の影響が色濃く、調べ
てみれば、それは戦争の歴史を辿るものとなります。支配下に置いた国によって製造
法やラムの綴りも異なります。英語ではRUM、フランス語ではRHUM、スペイン語

ではRONです。そのラムが生まれた時にどの国の支配下にあったのかが分かりま

す。ただ植民地を支配する争いは続き、支配者が変わるとラムの作り方にも影響が
あったと思われます。ぜひ、タブレットを地図を片手に、その国の歴史ものぞきなら
味わってみてください。創業したときの国と現在の国が違うことも多く、なかなか一
筋縄では行きませんが。。

ラムは生産地で分ける以外にも２通りの分け方があります。ホワイト、ゴールド、
ダークと色で分ける場合と、ライト、ミディアム、ヘヴィ、と、飲んだ時の重さで分
ける分け方。お好みを伝える時にご利用ください。今日はダークラムのミディアムな
のが飲みたいな、とか。
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RUM
7



セクション  1

BACARDI 500yen/ 550

BACADI8  700yen/ 770

BACARDI OAKHEART 600yen/ 660

RON MATSUSALEM 800yen/ 880

RON MATSUSALEN15Y 900yen/ 990

CAPTAIN MORGAN 400yen/ 440

CAPTAIN MORGAN B 500yen/ 550

CAPTAIN MORGAN P.S. 800yen/ 880

CAPTAIN MORGAN 1671 1300yen/ 1430

CAPTAIN MORGAN B.S. 1000yen/1100

C.M. PARROT BAY 500yen/ 550

MYERS 500yen/ 550

PAMPERO ANIVERSARIO 800yen/880

SANTA TERESA 600yen/ 660

SANTA TERESA1796 1200yen/ 1320

BARBAN COURT4Y 700yen/ 770

BARBAN COURT8Y 900yen/ 990

BARBAN COURT15Y 1400yen/ 1540

RON ZACAPA23Y 1100yen/ 1210

RON ZACAPA LIMIT 1400yen/ 1540

BLACK SEAL 800yen/ 880

APPLETON12Y 1000yen/ 1100

HABANA CLUB GOLD 500yen/ 550

HABANA CLUB ANEJO7Y 800yen/880

EL DORADO12Y 1000yen/ 1100

EL DORADO15Y 1400yen/ 1540

TROIS RIVIERES C.D.M 1600yen/1760

CASTILLO SPICED 600yen/ 660

SANTIAGODECUBA BLAN 700yen/770

SANTIAGODECUBA ANE800yen/ 880

PLANTATION 500yen/ 550

PLANTATION P.A. 900yen/ 990
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バカルディプエルトリコ産ホワイトラム。冷凍庫で冷えてます。

バカルディエイトオーク樽８年熟成のダークラム。バハマ産。

バカルディオーク樽熟成の後スパイスや蜂蜜など加えたリキュール。ドイツ産

マツサレム ドミニカ共和国産ですがキューバ生まれ。１０年熟成。

マツサレムグランレゼルバ１５年。長期熟成のまろやかな甘み。

キャプテンモルガンプエルトリコ産。バニラとトロピカルのフレーバード。

キャプテンモルガンブラックシナモンとクローブ、ダブルチャーの香り

キャプテンモルガンプライベートストック生産者の自分達用

キャプテンモルガン１６７１ヴァージン諸島とセントクロイ島産。

キャプテンモルガンブラックスパイスドアリゲーターチャー。

キャプテンモルガンパロットベイ ココナッツの甘み。リキュール

マイヤーズ ジャマイカ産。日本で最もポピュラーなダークラム。

パンペロアニベルサリオベネズエラ産。オメリカンオーク６年熟成。

サンタテレサベネズエラ産。かつてのスタンダードモデル。

サンタテレサ１７９６ベネズエラ産。驚くほど滑らかな口当たり。

バルバンクール４年 ハイチ産。甘すぎないミディアムタイプのラム。

バルバンクール８年 ハイチ産。バニラとペッパー。終売品。

バルバンクール１５年ホワイトオークで１５年。ミディアムで重厚。

ロンサカパ２３年グァテマラ産。重厚な樽香とレーズンの甘み。

ロンサカパリミターダ２０種のハーブを浸漬。年１回の限定販売。

ブラックシールバミューダ島産。ダークで味のバランスがいい。

アプルトン１２年 ジャマイカ産。オーク樽１２年熟成。ミディアムタイプ

ハバナクラブゴールドキューバ産オーク熟成。ホワイトよりコク甘みあり

ハバナクラブアネホ７年ミティアムだけどまろやかでしっとり。

エルドラド１２年 ガイアナ産。豊かなフルーツ香と黒蜜の甘み。デメララ

エルドラド１５年 蒸留所プレミアム。ソフトで滑らかな甘み。

トロワリヴィエール マルティニク島産。他とは１線を画すアグリコールラム。

カスティースパイスドバカルディブランドのスパイスド。甘めの軽め。

サンチアゴデクーバブランカ キューバ産。さっぱりでしっかり

サンチアゴデクーバアネホ８年 ドライかつスムース。

プランテーションコニャック生産者のブレンドの妙。トリニダード、ジャマイカ

プランテーションパイナップルパインの皮と実を別々の原酒に浸漬



PLANTATION O.F.T.D 69° 800yen/880

RUMNATION D 1300yen/ 1430

DIPLOMATICO 800yen/ 880

DIPLOMATICO R 1200yen/ 1320

PUSSER’S 1000yen/ 1100

ST AUBIN1829 VANILLA 800yen/ 880

EYGUEBELLE 800yen/ 880

SAILOR  JERRY 800yen/ 880

LEMON HEART D 700yen/ 770

LEMON HEART 151 800yen/ 880

RONRICO 151 700yen/ 770

BACARDI 151 700yen/ 770

LAMB’S NAVY 151 1000yen/ 1100

RON MILLONARIO 1300yen/ 1430

KRAKEN 1000yen/ 1100

R.L.SEALS 1200yen/ 1320

PINK PIGEON 1000yen/ 1100

CENTENARIO 1000yen/ 1100

MULATA 700yen/ 770

PORFIDIO SILVER 1000yen/ 1100

PORFIDIO ANEJO 1400yen/ 1540

NEGRITA 500yen/ 550

MOUNT GAY ECLIPSE 800yen/ 880

MOUNT GAY BLACK 800yen/ 880

RURIKAKESU 800yen/ 880

PERE LABAT50 1000yen/ 1100

DEMERARA PORT STILL LAPHROIG

ROM CLUB 1200yen/ 1320

GOLD OF MAURITIUS 1300yen/ 1430
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1400yen/1540

オールドファッショントラディショナルダーク69度

ラムネイションデメララガイアナ産。クリーミーでスパイシー。

ディプロマティコベネズエラ産。バニラの甘み。重すぎず飲みやすい。

ディプロマティコレゼルバ プラッグシップ。素晴らしいバランス。

パッサーズブリティッシュネイビー 英国海軍仕様。フルボティ。

サントーバンバニラモーリシャス島産。アグリコールにバニラがたっぷり

エギュベルラムフランス産。エギュベル修道院のラム。何でも作るね。

セイラージェリー ヴァージン諸島産らむ仕様。しっかり甘いフレーバード

レモンハートデメララ ほのかな甘み、華やかで奥深い香り。

レモンハートデメララ１５１アルコール度数７５．７度が１５１。

ロンリコ１５１プエルトリコ産。ソーダ割りでも強い１５１。

バカルディ１５１プエルトリコ産。クリーン。

ラムズネイヴィ１５１かつては西インド諸島産をイギリス熟成。

ロンミロナリオ ペルー産１５年熟成ソレラシステム。

クラーケントリニダード・トバゴ産。アリゲーターチャーのブラックラム。

R.L.シールズ バルバドス島産。１０年以上熟成をブレンド。ミディアムフル。

ピンクピジョンモーリシャス島産。マダガスカルバニラ使用の甘口。

センテナリオコスタリカ産。終売品。樽熟成のミディアムタイプ。

ムラータキューバ産。７年熟成。重くなく飲みやすい。

ポルフィディオシルバー メキシコ産。後味スッキリ。

ポルフィディオアネホ 加水せずに４０度。こだわりあるラム。

ネグリタマルティニク島で蒸留後ボルドーで熟成するミディアムラム。

マウントゲイエクリプスバルバドス島産。甘い樽香のあるミディアム。

マウントゲイブラックオーク樽とバーボン樽の２段熟成。

ルリカケス 奄美 徳之島産。黒糖を原料に高岡醸造が作る日本初のラム。

ペールラバ５０グラダループマリーガラント島産。独特な風味。アグリコール

デメラララフロイグラフロイグ樽で熟成のラム。

モーリシャスロムクラブ 華やかな香りのこだわりのラム。

ゴールドオブモーリシャス ナッツやチョコのような香りと甘み



RUMBASED COCKTAILS

セクション  2

MOJETO 750yen/ 825

CUBA LIBRE 750yen/ 825

BOSTON COOLER 700yen/ 770

BLACK ROSE 700yen/ 770

PLANTERS PUNCH 800yen/ 880

RUM LUM COOLER 800yen/ 880

CAIPIRINHA 750yen/ 825

BLUE HAWAII 1200yen/ 1320

MAI - TAI 1200yen/ 1320

PINA COLADA 1200yen/ 1320

DAIQUIRI 800yen/ 880

XYZ 800yen/ 880

BETWEEN THE SHEETS900yen/990

HOT RUM 800yen/ 880

HOT BUTTERED RUM 850yen/ 935

HOT BUTTERED R.COW 900yen/ 990
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モヒート 季節限定。フレッシュなミントとライムたっぷりの人気の定番。

キューバリブレ ライム半分を絞ってコーラ割り。コーラゼロ使用。

ボストンクーラー レモンジュースと辛口ジンジャーエール。

ブラックローズ アイスコーヒーにラムのコクとナッティなリキュールの甘み。

プランターズパンチ たっぷりのライムジュースでシェイク。ソーダ割り。

ラムラムクーラー フランス産プラムリキュールとレモンとソーダ。

カイピリーニャ ブラジルのカシャーサとたっぷりのライム。人気の定番。

ブルーハワイ トロピカルカクテルの定番。たっぷりのレモンジュースの酸味とパイナプルジュース。

マイタイ たっぷりのラムとシトラスの香り。ポリネシア語で最高という意味。

ピニャコラーダ ココナッツミルクとパイナップルの甘み。ちょっと甘めのトリピカル。牛乳も使用しています。

ダイキリ ラムベースのスタンダード。フレッシュライムジュースで爽やか

エクスワイジィ レモンジュースとオレンジリキュールの甘み。シメに。

ビトゥウィンザシーツ ブランデーとオレンジリキュール。ちょい強め

ホットラム 甘みを足さずにスパイスとレモンで香りづけ。ラムだけの甘み

ホットバタードラム バターを浮かばせた定番のカクテル。

ホットバタードラムカウ バタードラムのミルクバーションです。

TROPICAL COCKTAILS

トロピカルカクテルはデコレーションにお時間が掛かるため、他のオーダーを優先させていただくことがありますの
で、グループの場合、ファーストドリンクには不向きなカクテルでもあります。予めご了承ください。

HOT COCKTAILS  



テキーラについて

テキーラは、リュウゼツランから作られる南米のお酒メスカルの１つです。メスカルはナワトル語の
「料理されたリュウゼツラン」という意味。メルカルのうちメキシコ・ハリスコ州とその周辺でのみ
アガベ・テキラナ・ウェベル・バリエダ・アスルというリュウゼツランを使ったものをメスカル・デ・
テキーラと呼びます。名前の由来はハリスコ州の町、サンティアゴ・デ・テキーラと町の名前です。
カクテルのベースとしても人気のテキーラですが、樽で熟成させたレポサドやアネホは、ウイスキー
のようにストレートやロックでゆっくり楽しむこともできます。
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TEQUILA
8
JOSE CUERVO 500yen/ 550

JOSE CUERVO GOLD 500yen/ 550

JOSE CUERVO BLACK 800yen/ 880

1800 REPOSADO 800yen/ 880

1800 ANEJO 1000yen/ 1100

OLMECA 700yen/ 770

OLMECA REPOSADO 700yen/ 770

HERRADURA 1000yen/ 1100

HERRADURA REPOSADO 1200yen/ 1320

EL JIMADOR 600yen/ 660

PATRON ANEJO 1300yen/ 1430

DON JULIO ANEJO 1300yen/ 1430

TRES ALEGRES COMPADRES 700yen/ 770

PORFIDIO 1000yen/ 1100

クエルボ 売上世界No.1のテキーラ。すっきりした味わい。

クエルボゴールド オーク樽で１年半以上熟成。まろやかなコク。

クエルボブラック 焦がした樽で熟成。心地よい甘み。

クエルボ １８００レポサド ブルーアガベのフレッシュな香り

クエルボ１８００アネホ フルーティな芳香。

オルメカ 甘酸っぱいフルーティなテキーラ。ブルーアガベ。

クエルボレポサド バニラやオークの余韻。フルーティな香り。

エラデューラ ブルーアガベ１００％。シルバーでも４０日間樽熟成。

エラデューラレポサド 自然発酵。新樽長期熟成のこだわり。

エルジマドール エラデューラのセカンドラベル。

パトロンアネホ 蜂蜜のような濃厚な味わいと香り。プレミアムテキーラ。

ドンフリオアネホ 長期熟成のまろやかさ。フルーティな香り。

トレスアレグレスコンパドレスゴールドキレのある味わい。

ポルフイディオテキーラ ３回熟成こだわりのテキーラ。

VIVA MEXICO, EDINBURGH, SCOTLAND



TEQUILABASED COCKTAILS

セクション  1

TNT 800yen/ 880

EL DIABLO 800yen/ 880

TEQUILA SUNRISE 600yen/ 660

ICE BRAKER 700yen/ 770 

STRAW HAT 700yen/ 770

SLOE TEQUILA 800yen/ 880

MATADOLE 800yen/ 880

MARGALITA 800yen/ 880

TEQUINI 800yen/ 880

BROADWAY THIRST 800yen/ 880
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ティエヌティ テキーラ＆トニックの頭文字ですが、ライムが半分絞ってある爽やかなロングカクテルです。

エルディアブロ カシスの甘みとコク、たっぷりのライムジュースの酸味、ジンジャーエールの辛味。名前は悪魔という意味。

テキーラサンライズ テキーラとオレンジジュースとザクロのシロップ。

アイスブレーカー  砕氷船のように氷を砕く意味があることから、場の雰囲気を良くしたり打ち解けるという意味。グレープフルーツが爽やか。

ストローハット 定番のトマトジュースカクテル。

スローテキーラ 酸味のあるスローベリーリキュールとたっぷりのレモンジュースでシェイク。クラッシュアイスに注いだ酸っぱいカクテル

マルガリータ 味のバランスと物語を併せ持った素晴らしいカクテルレシピ。

マタドール たっぷりのライムジュースとパイナップルジュース。

テキーニ マティーニのテキーラヴァージョン。

ブロードウェイサースト オレンジジュースとレモンジュースで作るフルーティで爽やかなカクテル。



OTHER SPIRITS9
AALBORG 500yen/ 550

AALBORG TUFFEL 700yen/ 770

AALBORG JUBIRIUMS 700yen/ 770

LINIE 500yen/ 550

O.P.ANDERSON 500yen/ 550

SVART VINBARS 900yen/ 990

BOMMERLUNDER 500yen/ 550

BOMMERLUNDER GOLD 500yen/ 550

DOORNKAAT 500yen/ 550
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LUNA MOI 500yen/ 550

NEP MOI 500yen/ 550

GSANO ROJO 600yen/ 660

CASHASA51 600yen/ 660

PISCO 900yen/ 990

SHOUCHU MUGI 500yen/ 550

SHOUCHU IMO 500yen/ 550

POTCHEEN 900yen/ 990

AQUAVIT アクアヴィット

KORN コルンドイツ西部の穀物の蒸留酒。

ルアモイ うるち米から作られるベトナムの蒸留酒。ほのかな甘み。

ネップカム 赤もち米から作ったお酒。セロリや紹興酒のような香り。

グサーノロホ 赤い虫という意味。ボトルの中の虫が腐らなければ良いお酒

カシャーサ５１ ピンガというブラジル特産酒。カイピリーニャが人気。

ピスコ ブドウから作った香り華やかなブランデー。ピスコサワーがポピュラー。

麦焼酎 やっぱり焼酎、という方へ。ロック、水割り、ウーロン割りなど。

芋焼酎 芋じゃなきゃ飲んだ気しない、という方へ。ロック、お湯割など。

ポチーン アイルランドの密造蒸留酒。爽やかな香り。合法化したものが日本へ。

ベレンツェンドールンカート 香り付けなしのシンプルなタイプ。

オールボー デンマーク王室御用達。初心者はタッフェルからがオススメ。

オールボータッフェル 魚介とも相性が良いスッキリ辛口。上品な香り

オールボージュビリウムス オールボー発売100周年記念。仄かな甘み

リニエ ノルウェー王室御用達。蒸留後シェリー樽に入れオーストラリアで製造

O.P.アンダーソン スウェーデン産。飲みやすく香りが良い。

スヴァルトヴィンバルス スウェーデン産。ブドウ原料。赤ワイン色。

ボマールンダー ドイツ産。居酒屋で蒸留されその屋号が名前。

ボマールンダーゴールド 樽熟成のまろやかさと香り。

POTCHEEN ポチーン アイルランドの庶民のお酒。

VIETNAMESE LIQUOR ベトナムの米の蒸留酒。

MEZCAL メスカル テキーラと同じリュウゼツラン原料の蒸留酒。

PINGAピンガ ブラジルのサトウキビが原料の蒸留酒。

PISCOピスコ ペルー原産のぶどう果汁を原料にした蒸留酒。

JAPANESE SPIRITS SHOUCHU 焼酎 日本の穀物が原料の蒸留酒。

じゃがいもを主原料にした北欧の蒸留酒で、デンマーク、スウェーデン、ノル
ウェー、ドイツなどで作られています。１６世紀の記録によれば原料はブド
ウ。１８世紀の７年戦争後にじゃがいもが輸入されました。蒸留後、キャラ
ウェイ、フェンネル、アニスなど香草で香り付けしてあります。



リキュールについて

リキュールと一口に言っても様々な種類があります。基本的には蒸留酒に果実や薬草
などを浸して作ったお酒なのですが、醸造酒に浸したものもリキュールとするならば
１１世紀まで遡ります。薬草や香草を用いて薬として作られたリキュールもあれば、
たくさん取れた果実の利用法として作られているリキュールもあります。日本でポ
ピュラーなリキュールといえば梅酒かもしれません。梅酒の場合は、ホワイトリカー
（蒸留酒）に砂糖と梅を加えて作りますが、フランスでしたらブランデーに砂糖とプ
ラムを加えてリキュールを作ります。

そのまま飲んでも美味しいですし、シンプルにソーダで割ってカジュアルに味を楽し
んだり、リキュールを使ったカクテルで味の複雑さを楽しんだり。楽しみ方はいろい
ろです。メニューにはストレートかロックスタイルの価格を表示してあります。

リキュールに限らず、５００円以下のお酒のソーダ、トニック、コーラ、ジンジャー
割りなどは６００円。６００円のお酒はプラス１００円、７００円以上のお酒は無
料で飲みかたをお選びいただけます。
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LIQUILE
10

MESON DEL CHAMPINON, MADRID, SPAIN



HERB LIQUILE

セクション  1

CAMPARI 500yen/ 550 

GAMMEL DANSK 700yen/ 770

FERNET BRANCA 600yen/ 660

FERNET BRANCA MENTA600yen/660

CHINA CHINA 1000yen/ 1100

PICON 800yen/ 880

AVERNA AMARO 800yen/ 880

APEROL 500yen/ 550

CYNAR 500yen/ 550

JAGERMEISTER 500yen/ 550

ANISETTE 700yen/ 770

KING’S GINGER 700yen/ 770

OUZO12 500yen/ 550

SUZE 700yen/ 770

SAMBUCA 700yen/ 770

SAMBUCA ROMANA 700yen/ 770

BLACK SAMBUCA 1000yen/ 1100

GALLIANO 700yen/ 770

GALLIANO BALSA 900yen/ 990

GALLIANO RISTRETTO 900yen/990

KUMMEL 800yen/ 880

KUMMEL CRISTALLISE 700yen/ 770

STONE’S GINGERWINE 500yen/ 550

DROP SHOT 500yen/ 550

PERNOD 500yen/ 550

PERNOD ABSINTHE 1000yen/ 1100
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カンパリ イタリアミラノ発祥の薬草系。ソーダ、オレンジなどが人気です。

ガンメルタンスクビター デンマーク産。苦味が強め。

フェルネットブランカ イタリア産。強烈な苦味。食べ過ぎや胃が痛い時に。

フェルネットブランカメンタ ミントと甘みで飲みやすい胃薬。

キナキナ フランス産。アルプスのキナとオレンジの薬草ビターリキュール。

アメールピコン フランス産。軍医が発明した甘苦くて美味しいお薬です。

アヴェルナアマーロシチリアーノ イタリアシチリア産。食前食後に

アペロール カンパリよりも軽めのイタリアの食前酒。ソーダ割りがポピュラー

チナール イタリアのアーティチョークのリキュール。

イエーガーマイスター ドイツ産。優しい苦味で飲みやすい。

アニゼット アニスのお酒のことをアニゼット。フランスのマリーブリザール。

キングスジンジャー イギリス産。ショウガとレモンの香り。

ウゾ１２ ギリシャ産。アニスリキュール。１２番目の試作樽だったみたい。

スーズ フランス産。ピカソも愛飲した黄色いカンパリ。リンドウの根。

サンブーカ イタリアを代表するアニス酒。強い甘み。コーヒーによく会う。

サンブーカロマーナ スッキリとした甘みのローマのサンブーカ。

ブラックサンブーカ 本当に黒い。スパークリングに加えるとブラックレイン。

ガリアーノ イタリア産。ファンの多いバニラとハーブのリキュール。

ガリアーノバルサミコ 限定品。バルサミコ使用。

ガリアーノリストレット 限定品。コーヒー使用。

キュンメル ドイツ産。キャラウェイ（ヒメウイキョウ）のリキュール。

キュンメルクリスタリゼ ドイツ産。ボトルの底に砂糖が結晶化してます。

ジンジャーワイン イギリス産。白ワインに生姜の粉末を浸けたリキュール。

ドロップショット オランダ産。喉に良いリコリス（甘草）リキュール。

ペルノ フランス産。これが好きな方はKARAKARA NO.7もお買い求めください。

ペルノアブサン フランスペルノ社が作るアブサン。安心の美味しさ。



VERSINTHE 800yen/ 880

KUBLER ABSINTHE 1200yen/ 1320

ARTEMISIA ABSINTHE ANGELIQUE

LA CHARLOTTE ABSINTHE 1300yen

PASTIS 51 600yen/ 660

HENRI BARDOUIN 900yen/ 990

ABSENTE 55 1000yen/ 1100

RICARD 500yen/ 550

ABSINTHE CZECH 800yen/ 880

ABSINTHE PEREKERMAN900yen/990

HAPSBURG ABSINTHE 900yen /990

DRAMBUIE 600yen/ 660

IRISH MIST 600yen/ 660

STREGA 700yen/ 770

DRACULAS BLOOD 600yen/ 660

FRANKENSTEINSMENTA600yen/660

LATTE DI SUOCERA 800yen/ 880

LICOR&HIERBAS 800yen/ 880

TEUFELS KRAUTER 800yen/ 880

WURSEL PETER 500yen/ 550

MICLO VIOLETTO 800yen/ 880

CHARTREUSE JAUNE 900yen/ 990

CHARTREUSE VERTE 900yen/ 990

CHARTREUSE V.E.P 2000yen/ 2200

CHARTREUSE GENEPI 1300yen/1430

COCALERO 1200yen/ 1320

KISS OF ROSE 900yen/ 990

VENEDICTINE 600yen/ 660

COCA BUTON 600yen/ 660

EYGUEBELLE JAUNE 1000yen/ 1100

EYGUEBELLE PASTIS 1000yen/ 1100

EYGUEBELLE BITTER 800yen/ 880
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1500yen

ヴェルサント フランス、マルセイユ近郊のアブサン。

キューブラアブサン スイス産。体に良さそうな自然派アブサン。

アルテミジアアブサンアンジェリーク 

ラシャルロッテアブサン 健康意識が高い方に、無添加アプザン。

パスティス５１ 南フランスで昼からおじさんが飲んでる定番。水割り。

アンリバルドゥアン フランス。上品で滑らかなパスティス。

アブサント アブサンの復刻版が流行った時に日本で一早くリリースされた１本

リカール フランスの歴史あるパスティス。

アブサンチェコ スッキリとした甘み。ペパーミントの香り。

アブサンペールケルマン 終売品。茶色いタイプ。飲めない人多数。

アプスブルグアブサンブルガリア産。８９．９度のちょっとやばいやつ

ドランブイ イギリスのウィスキーベースの薬草。オロナインみたいな香り。

アイリッシュミスト アイルランドのウィスキーベースの蜂蜜のリキュール

ストレガ イタリアの太陽の色をした薬草リキュール。食後酒としてポピュラー。

ドラキュラズブラッド ドイツ産。名前よりも飲みやすいリキィールです

フランケンシュタインメンタ ドイツ産。

ラテディスオッチェラ イタリア産。継母のミルク。味はいいけど７５度

リコールデイエルバス スペイン産。オルホ使用のハーブリキュール。

トイフェルスクロイター ドイツ産。悪魔の薬草。

ヴォーツェルペーター ドイツ産。薬草系。森の妖精のおじさんのラベル。

ミクロヴァイオレット フランス産。かなり華やかなスミレの香り。

シャルトリューズジョーヌ フランスの修道院。苦くない薬草系。黄色

シャルトリューズヴェール バジルのようなハーブの香り。グリーン。

シャルトリューズV.E.P シャルトリューズジョーヌの プレミアム。

エギュベルパスティス プロヴァンスなパスティス。

エギュベルジョーヌ フランス。エギュベル修道院の黄色い薬草リキュール

コカブトン フランス産。元祖コカの葉リキュール。終売品。

ベネディクティン フランス、ベネディクト派修道院の薬草リキュール。

キスオブローズ ドイツ産。薔薇の花から抽出した香り。フィズもおすすめ。

コカレロ アイルランド産。コカの葉が原料の優しい甘さの薬草リキュール。

シャルトリューズジュネピ ニガヨモギ多めのシャルトリューズ。

エギュベルビター 甘苦い系の薬草リキュール。



SKIPPER’S BITTER 600yen/ 660

ZUCCA 800yen/ 880

BRAULIO 1000yen/ 1100

MINTTU 800yen/ 880

BAREN MET 800yen/ 880

MERMOR 700yen/ 770

VECCHIO A.D.CAPO 600yen/ 660

PIMS NO.1 600yen/ 660

PIMS NO.3 600yen/ 660

SONEMA 500yen/ 550

DISARONNO AMARETTO 500yen/550

AMARETTO VENETZIANO 500yen

LICOR43 600yen/ 660

UNICUM 600yen/ 660

UNDERBERG 650yen/ 715

DENKI BRAN 300yen/ 330

RED BEAR ENERGY 800yen/ 880

TUNEL 800yen/ 880

ELIXIR D'ANVERS 1000yen/ 1100

SELECT VENETZIA 800yen/ 880

MONTENEGRO AMARO 900yen/ 990

RAMAZOTTI AMARO 800yen/ 880

YENI RAKI 600yen/ 660

VANA TALLINN 700yen/ 770
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スキッパーズビター 終売品。

ズッカ イタリア産。ミラノではポピュラーなカボチャのリキュール。

ソネマ オランダ産ハーブリキュール。

ピムスナンバースリー ブランデーベースのピムス。

ピムスナンバーワン イギリス産。ジンがベースのハーブリキュール。

ヴェッキオアマーロデルカポ 南イタリア産アマーロ。

イドロメルメルモール フサンス産ミード。蜂蜜から作る世界最古の酒。

バーレンメット ドイツ産。蜂蜜のお酒、ミード。白ワイン使用。

ミントゥ フィンランド産。フレッシュミントキャンディのような爽やかさ。

ブラウリオ イタリア産。アルプスの天然ハーブエキス。２年の樽熟成。

レッドベアエナジー ドイツ産。タウリン配合。レッドベアで割ると最強。

エリキシールダンヴェール ベルギー産。ブリュッセル限定品。

トゥネル スペイン産のハーブリキュール。限定品。

ヴァナタリン アルメニア産の薬草のリキィール。

ディサローノアマレット イタリア産。杏仁リキィール。世界で人気。

ウンダーベルグ ドイツ産。１本２０ml。ストレートかソーダに垂らすか。ほぼ胃薬。

ウニクム ハンガリー産。薬草リキュール。胃が疲れてる時に。

リコール４３ スペイン産。バニラの甘みとシトラスの爽やかさ。

アマレットヴェツィアーノイタリア、ヴェネト産のアマレット

電気ブラン 日本のリキュール。ブランデーにワイン、ジン、ベルモット。

ラマゾッティアマーロ イタリア産。味はアヴェルナとそっくり。

イエニラク ラクはトルコのアニス酒。トルコ航空でも飲めます。

モンテネグロアマーロ イタリアエミリアロマーニャ産。

セレクトヴェネツィア カンパリと同じく食前用。限定品。



FRUITS, CREAM & OTHER LIQUILE

セクション  2

LE BIRLOU 700yen/ 770

FAMOUS GROUSE LIQUEUR 800yen

SLOE GIN 800yen/ 880

SOUTHERN CONFORT 600yen/ 660

BERGAMIA 600yen/ 660

AVERNA LEMONI 600yen/ 660

LIMONCHELLO DI CAPRI 600yen

MISTIA 700yen/ 770

PRUCIA  700yen/ 770

PATXARAN 600yen/ 660

EYGUEBELLE DOUBLE CASSIS

PATRON SILVER CITRONGE 600yen

MANDARINE NAPOLEON700yen/770

KILHOMAN BERRY 1300yen/ 1430

GRAND MARNIER 700yen/ 770

ALIZE WILD PASSION 700yen/ 770

GODIVA MILK 800yen/ 880

GODIVA WHITE 800yen/ 880

MOZART BLACK 600yen/ 660

MOZART WHITE 600yen/ 660

BAILEYS 500yen/ 550

AMARULA 500yen/ 550

JOSSIE EARL GREY 500yen/ 550
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FRUITS フルーツリキュール

CREAM & OTHER
クリーム系、ナッツ系、その他のリキュール

700yen

ルビルル フランスのリンゴと栗のリキュール。ロックでゆっくり。

フェイマスグラウスリキュール スコッチベース、シトラス系

スロージン ジンのゴードン社の甘酸っぱいスローベリーリキュール。

サザンカンフォート アメリカ産。オレンジ、ピーチ、レモンの香り

ベルガミア イタリア産。アールグレイのベルガモットのリキュール。

アベルナリモーニ イタリア産。アヴェルナのリモンチェッロ。

リモンチェッロディカプリ イタリア産レモンチェッロの定番。

ミスティア フランス産。ブランデーにマスカットの香り。ソーダも。

プルシア フランス産。プラムのリキュール。いつもは梅酒、という方へ

パチャラン スペインバスクのスローベリーリキュール。限定品。

エギュベルダブルカシス 

パトロンシトロン オレンジの香りのテキーラ。高級テキーラ使用。

マンダリンナポレオン コニャック使用のオレンジリキュール。割とドライ。

キルホーマンブランブル アイラモルトとベリーの香り

グランマニエ コニャックとオレンジのリキュール。定番。

アリーゼワイルドパッション フランス産。パッションフルーツ。

ゴディバ ベルギーの人気のチョコメーカーが作るハイレベルなリキュール

ゴディバホワイト ホワイトチョコレートリキュールです。

モーツァルトブラック オーストリア産。ブラックチョコ。ロックで。

モーツィルトホワイト ホワイトチョコレート。

ベイリーズ アイルランド産。クリームリキュール。ロックやミルク割りが人気。

アマルーラ 南アフリカのアマルーラの実とクリームのお酒。

ジョシィアールグレイ フランス産。アールグレイティーリキュール。



JOSSIE JASMINE 500yen/ 550

FAUCHON 600yen/ 660

FRANGELICO 700yen/ 770

MALIBU 500yen/ 550

NOCELLO 700yen/ 770

PATRON COFFEE 800yen/ 880

ESPRESSO 800yen/ 880
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ジョシィジャスミン フランス産。ジャスミンティリキュール。

フォションフランス紅茶メーカーが作るお酒。ダージリンの香り。

フランジェリコイタリア産のヘーゼルナッツのリキュール。

マリブ フランス産ココナッツリキュール。ロックで飲みたい方に。

パトロンコーヒーテキーラベースのコーヒーリキュール。

ノチェロ イタリア産のくるみのリキュール。

エスプレッソ イタリア産。本場のエスプレッソの味をリキュールで。



LIQUILE & OTHER COCKTAILS

セクション  3

CAMPARI GRAPEFRUITS 600yen

CASSIS ORANGE 600yen/ 660

DIJON BLOSSOM 700yen/ 770

SUZU TONIC 700yen/ 770

PASSOA ORANGE 600yen/ 660

DITA ORANGE 700yen/ 770

CHINA BLUE 700yen/ 770

SPMONI 600yen/ 660

VALENCIA 600yen/ 660

FUZZY NAVEL 600yen/ 660

CREAM SODA ITALIAN 850yen/ 935

SPRITS 700yen/ 770

PIMS No.1 CUP 750yen/ 825

APEROL SODA 600yen/ 660

JAGER COKE 600yen/ 660

MALIBU COKE 600yen/ 660

AMARETTO GINGER 600yen/ 660

CUBA LIBRE SUPERIEM 750yen/ 825

PASSION MATADOR 700yen/ 770

PLUM LEMON COOLER 800yen/ 880

BLUE MASCATMONI 700yen/ 770
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Today’s Special  FRESH FRUITS JUICE COCKTAIL   
本日のフレッシュフルーツジュースカクテルカウンター上の黒板メニューをご覧ください。

オーダーいただいてから果実を低速圧搾しますので活きた酵素と、栄養素が壊れていない果汁をお楽しみいただけます。価格は使用する
材料により異なります。

カンパリグレープフルーツ 苦味が爽やかなイタリアンカクテル

カシスオレンジ 飲みやすいフルーツカクテルの定番。

ディジョンブロッサム カシスとオレンジとジンジャーエール。

スーズトニック フランスのハーブリキュールとライムの爽やかさ。炭酸入り

パッソアオレンジ パッションフルーツのトロピカルな香り。

ディタオレンジ フランスのライチリキュールとオレンジの定番。

チャイナブルー ライチの香りとグレープフルーツの爽やかさ。

スプモーニ ほのかな炭酸とイタリアのリキュールの苦味。

バレンシア フランスのアプリコットとオレンジ。

ファジーネーブル ピーチリキュールとオレンジの飲みやすいカクテル。

スプリッツ イタリアのハーブリキュールと白ワインとソーダ。食前酒の定番。

ピムスナンバーワンカップレモンとキュウリですっきりとヘルシー。

アペロールソーダ イタリアの定番のアペリティフカクテル。

イエーガーコーク 元気になりそうな薬草とコーラの組み合わせ。

マリブコーク ココナッツの香り。甘い炭酸系が好きな方へ。

アマレットジンジャー 杏仁と辛口のジンジャーエール、レモンの香り。

キューバリブレシュプリームたっぷりのライムとコーラにシトラス。

パッションマタドール パッションフルーツとパインにテキーラの香り。

プラムレモンクーラー たっぷりのレモンとフランスのプラム酒、炭酸系。

ブルーマスカットモーニ チャイナブルーのマスカットバージョンです。

クリームソーダ メロンリキュールで作ったクリームソーダにジェラート！



KAHLUA MILK 600yen/ 660

BAILEY’S MILK 600yen/ 660

ADVOCAAT MILK 800yen/ 880

CHARLIE CHAPLIN 800yen/ 880

SEX ON THE BEACH 1200yen/ 1320

TSUTSUJI 800yen/ 880

CINDERELLA HONEYMOON

GRASSHOPPER 800yen/ 880

GOLDEN CADILLAC 900yen/ 990

PAPAGENA 1000yen/ 1100
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カルアミルク コーヒーミルクな定番カクテル。

アドヴォカートミルク カスタードのようなトロッと感とナッティな甘み

チャーリーチャップリン 人気の定番。甘酸っぱい思い出が似合う大人の女性のカクテル

セックスオンザビーチ リゾートで人気のスイートでフルーティーなカクテルです。

グラスホッパー チョコミントアイスのようなデーザートカクテルです。

ツツジ カンパリを使ったフルーティなカクテル。カラカラで常連だったバーテンダーさんが考案。

シンデレラハネムーン ライチとライムとグレープフルーツのすっきりとした甘み

ベイリーズミルク ほんのりウイスキー感のクリームリキュールミルク割り。

ゴールデンキャデラック バニラとカカオの香る甘いクリームカクテルです。

TROPICAL COCKTAILS

トロピカルカクテルはデコレーションにお時間が掛かるため、他のオーダーを優先させていただくことがありますの
で、グループの場合、ファーストドリンクには不向きなカクテルでもあります。予めご了承ください。

800yen/ 880

HOT BAILEY’S MILK 750yen/ 825

HOT AMARETTO MILK 750yen/ 825

HOT ITALIAN ORANGE 750yen/ 825

HOT DRAM 700yen/ 770

ホットベイリーズミルク コクのあるミルクカクテルです。

ホットアマレットミルク さらっとした杏仁豆腐のような香り。

ホットイタリアンオレンジ ナッティなオレンジとシナモンの香り

HOT COCKTAILS  

パパゲーナ モーツァルト作曲「魔笛」の主人公の名。チョコレートとブランデーと生クリーム。

ホットドラム 人気の定番。シナモンとクローブ薬草リキュールのお湯割。

LIQUEUR ON GELATO

GODIVA on GELATO 650yen/715 ESPRESSO on GELATO 650yen/715
ジェラート＆ゴディバ ジェラート＆エスプレッソリキュール
ジェラートの上にゴディバをトローリ。疑いようのない美味しさ。 ジェラートにエスプレッソはアフォガートですが、

これは大人のアフォガート

ジェラートにかけるリキュールは２０mlです。



NON ALCHOHOLIC COCKTAILS 
& CAFE11

MIXBERRY SODA  600yen/ 660
ミックスベリーソーダ

SHIRLEY TEMPLE  600yen/ 660
シャーリーテンプル

FRENCH BULLDOG  600yen/ 660
フレンチブルドック

PEACH LEMONADE  700yen/ 770
ピーチレモネード

COCO DETENTE  800yen/ 880
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フランスのベリーシロップをベースにいろんなベリーの実が入った人気のドリンクです。

フレッシュレモンジュースと辛口のジンジャーエールにザクロのシロップ。ノンアルコールの定番です。

オレンジジュースで辛みのあるジンジャーエールがマイルドになったカクテルです。

フレッシュレモンジュース１個分とフランスのピーチシロップを使った作りたてレモネード。

MANDY'S CURE  700yen/ 770
マンディスキュア

VIRGIN BLOODY MARY  700yen/ 770
ヴァージンブランディマリー

SAFETY CUBA LIBRE  750yen/ 825
セーフティキューバリブレ

SAFETY MOSCOW MULE  750yen/ 825
セーフティモスコミュール

VIRGIN ROSE FIZZ 800yen/ 880
ヴァージンローズフィズ

フレッシュライムとクランベリージュースとグレープフルーツ。月曜日の憂鬱を吹き飛ばせ！

定番のトマトジュースのカクテルのウォッカ抜き。トマトだけじゃない辛味とコクがあります。

コーラにライムジュースがたっぷり入った爽やかなカクテルです。COKEゼロ使用します。スタンダードはリクエストで。

冷えた銅マグが美味しさを引き立てるライムジュースたっぷりのドリンクです。

TROPICAL CINDERELLA  950yen/ 1045
トロピカルシンデレラ

CARIBBEAN CRUISE  1000yen/ 1100
カリビアンクルーズ

パイナップルとオレンジをベースにしたフルーティで飲みやすいカクテルです。

グレープフルーツとパイナップルにフレッシュレモン、カリブの海を想わせるブルーのトリピカルカクテルです。

フルーツデコレーションいっぱいのトロピカルカクテルの
ノンアルコールヴァージョンです。
お時間掛かりますので、乾杯時（一杯目）には他の肩を待
たせてしまうので不向きかもしれません。
場合によりアルコールの方を優先させていただきます。
予めご了承ください。

Today’s Special  FRESH FRUITS JUICE COCKTAIL   
本日のフレッシュフルーツジュースカクテル
カウンター上の黒板メニューをご覧ください。本日のフレッシュフルーツカクテルをアルコール抜きでお作りします。
オーダーいただいてから低速圧搾しますので活きた酵素と、栄養素が壊れていない果汁をお楽しみいただけます。価格は使用する材料により異なります。

HOT COFFEE  500yen/ 550
ホットコーヒー・マンデリン

KARAKARA No.７ #pastis  650yen/ 715 殻々工房と那須高原HERB’sさんとで商品化したシリーズです。
パスティスの香りのオリジナルハーブティです。シナモンなどのスパイスで
温まります。

ICED COFFEE , WOOLONG TEA , ORANGE,  GRAPE FRUITS, PINEAPPLE,  COKE,  GINGERALE,  WATER,  SODA....etc.   from 500yen

那須珈琲カフェラデトンツの水出し珈琲とココナッツの香り。ちょっと甘め。

那須の自家焙煎珈琲のFOOTPRINTSさんのマンデリンを使用しています。
ハンドドリップしますのでお時間いただきます。

KARAKARA No.９#noanoa  650yen/ 715 

カラカラナンバーセブン パスティス

カラカラナンバーナイン ノアノア

南国のフルーツの甘みと花の香りのトロピカルフルーツティです。
ティバックはレジでも販売しております。那須のお土産にどうぞ。

ココデトンツ
独産オーガニックのローズコーディアルとたっぷりのレモン。炭酸で爽やかなカクテルです。



フードメニューはカウンター上の黒板にもあります。ここには那須に来て２０年のうち
に何となくスタンダードとして定着したメニューを中心にのせてあります。

その時しかお出しできないメニューが「おすすめ」だとすれば、黒板の中からお好みの
ものをお探し下さい。もし、これまで多くの方がリピートしてくださっているのが「お
すすめ」だとすれば、この中からお選びいただけたらと思います。

品切れや仕込みの都合でご用意できてないものもあるかもしれません。また、ノンアル
コールの方が半数以上いらっしゃるグループの場合はフードメニューが制限されます。
ご了承ください。

The food menu is also on the blackboard upon the counter. In this book, I wrote a 
menu that somehow became standard in 15 years in Nasu. If the latest menu is "Rec-
ommend", Please search for something you like from the blackboard. If it is "recom-
mend" that many people have been repeating, Please choice from these.

Sometimes, There is a time when it is sold out. also, when everyone do not drinks, 
there are menu that can not order. Please note.
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FOOD for Non Alchoholicdrink ＆ Quick 
セクション  1
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ミックスナッツ 

レーズンバター 

野菜スティック 

モッツァレラの味噌漬け 

フォアグラミニサンド 

鶏の炭火焼 

生パルマハムとチーズの盛り合せ 

ドイツ産ソーセージ盛り合せ

（クラッカー付き）

400yen/ 440

450yen/ 495

450yen/ 495

850yen/ 935

700yen/ 770

チップス 

CHIPSMIXNUTS

VEGUTABLES STICKS

RAIZON BATTER 

MOZZARELLA in MISO

FOIEGRAS MINI SANDWICHES

CHARCOAL-GRILLED CHICKEN

GERMAN SAUSAGE PLATTER

PROSCIUTTO & CHEESE BOARD

Today’s CURRY & RICE 本日のカレーライス 8o0yen/ 880-
（カウンターの黒板メニューをご覧ください。）

こちらのメニューはちょっとつまみたい時や、ノンアルコールでもご利用いただけるフードメニューです。
ノンアルコール利用だけどお腹にたまるものを、という方にカレーライスをご用意しました。
また、ノンアルコールでのお席のご予約等はご遠慮いただいておりますので容赦ください。

原木パルマハム（イタリア産骨付生ハム）の削り出しをご用意しております。

ジャーマンソーセージに、ドイツ産のヴェネがー不使用の天然の酸味のザ
ワークラウトとピクルスを添えて。

フォアグラパテをクーロンヌさんのバケットでサンド。

九州産の歯ごたえのある親鳥の炭火鷄です。ビールやハイポールなどにどうぞ！

森の中で木の実を食べる心地よさ。体にも良い万能なおつまみです。

400yen/ 440

小岩井農場産。バーでつまむのが美味しいんです。

350yen/ 385

できるだけ那須の野菜でお作りします。たまにお時間かかります。

350yen/ 385

国産フレッシュモッツァレラを那須の蔵楽さんのお味噌に漬けました。

350yen/ 385
人気の定番です。モルトヴィネガーで食べるのがパブスタイル。
揚げたてをご用意しますので、少しお時間いただきます。

PLATTER

CANDY & CRISPS 輸入菓子各種
レジ前の駄菓子コーナーに、チョコレートやクリスプ（ポテトチップ）やクッキーなどを販売しております。
イギリスのパブのようにお席でお召し上がりいただけます。ひと声お掛けの上お持ちください。（イートインとして消費税率のみ変わります。）
You can also eat candy & crisps in front of the cashier at your seat. Like a pub. Please let us know. if you need anything,



FOOD for BAR 
セクション  2

OYSTER 400yen/ 440

DUCK 400yen/ 440

BACON 300yen/ 330

OCTOPAS 300yen/ 330
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こちらのメニューはお酒を楽しんでくださる方達のみとなります。お時間もかかります。
テーブルには人数分のチャーム（お通し）をお出しします。
同席の半数以上がノンアルコールでのご利用の場合は、ご注文はご遠慮いただいております。ご了承ください。

HOME MADE SMOKE 自家製スモーク

牡蠣 兵庫県産の生がきから手作りした人気の定番です。

鴨 青森県産の鴨を使用。赤ワインやウイスキーに合います。

ベーコン 国産豚使用。食べやすくカットしてお出しします。

蛸 旨味と歯ごたえが堪らないタコです。

FRIED 

900yen/ 990

900yen/ 990

チキン＆チップス
国産若鶏使用の人気の定番です。
カリカリの衣とジューシーな鶏もも肉。ボリューミーなプレートです。数量限定。

フィッシュ＆チップス
国産の魚を 使用します。パブの定番です。数量限定。

ビールはもちろん、ハイボールやウイスキーなどと一緒にお楽しみください。

海老のフリット
天然ブラックタイガー使用。チリマヨソース。数量限定。 800yen/ 880

CHICKEN & CHIPS

FISH & CHIPS

DEEP FLIED SHRIMPS with Chilimayo

CHIPS   350yen/ 385
チップス

手羽先のスパイシーオーブン焼き 700yen/ 770
国産若鶏手羽を自家製ヨーグルトとスパイスに漬け込み、
オーブンでじっくり焼き上げます。

鮮度良くご提供したいので、チキン、フィッシュ、海老は数量限定となってお
ります。ご予約時にお伝えいただければ お取り置き致します。

 JAPANESE BEEF SHANK in REDWINE       
with MASHPOTATEToday’s HOMEMADE PASTA

BAKED SPICY CHICKEN WING

KAKUNI PORK with Soft-boiled egg
500yen/ 550

1300yen/ 1430
from 1000yen/ 1100 - 

豚の角煮と半熟煮卵
国産豚バラをじっくり煮込んだ角煮と、九州の美味しい卵「太陽卵」の半熟
煮卵です。ウィスキーにもよく合います。

本日のパスタ
イタリア産の強力粉と九州の太陽卵を使用した自家製ショートパスタです。
もちもちっとした食感をお楽しみ下さい。
メニューはカウンター上の黒板をご覧ください。

和牛スネ肉のワイン煮 自家製マッシュポテト添え

和牛スネ肉をじっくり時間をかけて煮込みました。コクのある赤ワイン
ソースと、滑らかなで香り良い自家製マッシュポテトと一緒にどうぞ。
重めの赤ワインやウイスキーとの相性も良いですy。

1/2 700yen/ 770

1/2 700yen/ 770

CRAFT BEER CHICKEN 600yen/ 660
クラフトビールチキン 
ヘルシーな国産鶏胸肉を贅沢にクラフトビール酵母で柔らかくしてカリッと揚げました。

揚げたてのフライドポテト。モルトヴィネガーでお召し上がりください。



那須高原は栃木県北端にある那須岳の南側、国道4号まで広がる緩やかな斜面にあり

ます。 東京から新幹線を使って２時間、車で３時間。新宿から那須湯本まで直通の

高速バスも連日運行中です。

那須岳をはじめとする登山やハイキングコースも設備され、伝承によれば６３０年
（飛鳥時代）開湯の歴史ある那須温泉郷での旅館やスパリゾートホテルがあり,日帰

りでの湯めぐりも楽しめます。山麓には、牧場、ゴルフ場、スキー場、遊園地、美術
館、テニスコート、キャンプ場が森の中に点在し、レストラン、ベーカリー、カフェ
も多く、ショッピングやレジャーも楽しめます。

地元でも人気のお店や宿のご案内もできますので、那須をゆっくりと楽しみたい時に
は、ぜひお声掛けください。

Nasu-highland is located at the northern end of Tochigi Prefecture,

It is on a slope that extends gently to the south.

2 hours from Tokyo by Shinkansen, 3 hours by car. A directry Highway bus is also 
in operation every day from Sinjuku to Nasu-yumoto.

You can enjoy mountain climbing, There are also hiking trails.

There are many Onsen-Ryokan and spa resort hotel.Nasu Onsenkyo is a historical 
hot spring that has continued since 630 AD (Asuka period).

Ranches, golf courses, ski fields, amusement parks, museums, tennis courts and 
campsites are in the woods. There are also many restaurants, bakeries and cafes.

We can also guide you to popular shops and hotels in the local area. If you come to 
Nasu, please stop by KARAKARA at night.
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For DRIVER

セクション  1

車でお越しでも、那須には運転代行があります！

街灯の少ない分かりにくい山道をお帰りの場合や、雪道な
ど、プロの運転手さんに任せてしまった方が安心な場合もあ
ります。お声掛けいただければ、こちらで手配させて頂きま
す。

お会計が一人あたり税込４０００円以上の場合、カラカラコ
インを１枚プレゼントしております。（次回ビール１杯サー
ビスor那須のお店で５００円相当の割引あり）

運転代行料金の目安は以下です。（那須高原代行の場合）

初乗り５kmまで２０００円。

以降、１km毎に２００円。

５kmで行けるランドマークは、

一軒茶屋交差点、池田交差点、お菓子の城、戸田調整池など
です。

那須温泉神社まで７km、青木小学校まで９km、　　　　　
東原小学校まで１０km、菅間記念病院まで１２km、　　　
黒田原駅まで１４km、黒磯駅まで１４km、

Even if you come by car, there is a driving agency in Nasu!  
We can call the driver for you.

if you are back to hotel on a dark road, snow road, etc....It 
may be safer to leave it to a professional driver. 

2,000 yen for the first 5km

After that, 200 yen every 1 km.
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About 5km radius
初乗り５kmまでは２０００円、
以降、１km毎に２００円です。


